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Semana do Meio Ambiente: 70% dos alimentos sdo produzidos por pequenos
agricultores. Julia Dolce. Site do MST, 02/06/2016.

Movimentos camponeses usam periodo para debater sobre a importancia da

agroecologia

A agricultura industrial, o desmatamento e a mudanga no uso do solo representam 25%
das emissbes dos gases que causam aquecimento global, segundo dados do Grupo de
Accidn sobre Erosion, Tecnologia y Concentracion (ETC). O relatério revela que
apenas 30% dos alimentos produzidos pela agricultura industrial chega a populacéo,
apesar de usar a maioria das terra, da &gua e dos combustiveis. Ou seja, 70% da
populacdo mundial se alimenta através dos pequenos agricultores. As informacdes sdo
de 2015.

Por conta disso, 0s movimentos populares e campesinos usam o Dia Mundial do Meio
Ambiente, celebrado em 5 de junho, para conscientizar a sociedade sobre a preservacéo

do patrimdnio natural brasileiro e debater a agroecologia.

"Hoje, a expansao da agricultura industrial € um dos maiores, se ndo o maior, problemas
ambientais do Brasil. Entdo, a contra-agenda da agroecologia é fundamental. A Semana
do Meio Ambiente € util para se fazer uma reflexdo critica, como 0s movimentos
populares vém fazendo, ndo para celebrar. Os avangos da agricultura destrutiva no
Brasil tém sido apoiados em todos os governos. Nossa esperanca € que essa Semana
promova uma discussdo critica”, pondera Rafael Cruz, coordenador da Campanha de

Agricultura do Greenpeace.

Segundo Francisco Dal Chiavon, dirigente do Movimento dos Trabalhadores Rurais
Sem Terra (MST), a Semana do Meio Ambiente é muito importante para divulgar a
causa do movimento internacionalmente. "Esse debate é feito diariamente nas escolas
do MST. E um movimento ligado as questdes da terra, entio ha uma grande
preocupacdo nossa com a preservacdo do meio ambiente. Do ponto de vista politico

também, ja que anualmente participamos de debates sobre o0 assunto", declara.

Brasil, destaque da agroecologia




Para Rafael Cruz, coordenador da Campanha de Agricultura do Greenpeace, o Brasil
hoje é um dos paises com mais for¢ca na agroecologia. "Estamos até exportando para o
mundo o modelo de participacdo de conselho com representantes da sociedade civil dos
governos anteriores. I1sso é uma vitoria dos movimentos populares ligados a agenda da
agroecologia e da agricultura familiar camponesa. Foi um processo historico construido
por 60 anos com comunidades de base, evoluindo até conseguir pautar a agenda da

agricultura no governo. Isso tem uma importancia gigantesca”, destaca.

A agroecologia é um modelo alternativo de producdo de alimentos primérios, que nao
implica na concentracao de terra e no uso extremo e agrotdxicos, por exemplo. Por isso,
Chiavon acredita que a prépria causa da reforma agréaria e a organizacao proposta pelo

MST revelam essa ligacdo direta com a agroecologia.

"Se vocé pega um latifundio antes e depois do assentamento do MST, ha uma mudanca
muito grande do ponto de vista ambiental, principalmente na questdo da cobertura da
vegetacdo, que antes sdo devastadas pelos latifindios. A agricultura familiar dos
assentamentos geram um crescimento muito grande da flora, e como consequéncia, da
fauna local. E uma preocupagdo cotidiana histérica do MST", defende o dirigente do

movimento.

Cruz da um segundo exemplo, o do Movimento dos Pequenos Agricultores (MPA), que
tem um modelo de conservacdo de sementes crioulas. "Muito da batalha que existe hoje
para se conservar a biodiversidade passa pela comercializaco de sementes. E uma coisa
impressionante que pode ser credenciada aos movimentos populares campesinos,
sobretudo aos movimentos locais”, afirma coordenador do Greenpace.

Outras iniciativas

Neste ano, o tema definido pelo Programa das Nag6es Unidas para 0 Meio Ambiente
(PNUMA) para o 5 de junho é o comércio ilegal de animais silvestres, e Angola foi o
pais escolhido para sediar as celebracbes. O motivo foram as acGes tomadas pelo
governo angolano para conservar e reconstruir a populagéo de elefantes, extremamente

afetada pelo comércio ilegal de marfim.

No mundo todo ocorrem diversos eventos na data, além de acordos ambientais e
definicdo de politicas voltadas para a prote¢do do meio ambiente. No Brasil, 0
Ministério do Meio Ambiente (MMA) realizara uma programacéo gratuita no Museu da
Republica de Brasilia, entre sexta-feira (3) e sabado (4).




Nesta sexta, as 19h, havera o langcamento do Circuito Tela Verde no auditorio principal
do Museu, que promoverd a Mostra Nacional de Produgdo Audiovisual Independente,
reunindo videos com conteddo socioambiental. O circuito é uma iniciativa do
Departamento de Educacdo Ambiental do MMA em parceria com a Secretaria do

Audiovisual do Ministério da Cultura.

Apbs o langcamento do circuito, tera inicio a programacéo da Conferéncia de ldeias que
Merecem ser Disseminadas, que contarda com cinco palestrantes que tratardo de

iniciativas ligadas ao meio ambiente.

Estdo confirmadas as participacdes do lider humanitario Prem Baba, da lideranca dos
catadores Tido Santos e do produtor de cinema Estevao Ciavatta. No sabado, havera a
exibi¢do da animacdo "O Menino e 0 Mundo", que concorreu ao Oscar da categoria
neste ano. As inscricdes para o evento sdo gratuitas e podem ser feitas no site do

Ministério do Meio Ambiente.

Historico
Comemorado em 5 de junho, foi estabelecido pela Conferéncia das Nacgdes Unidas
sobre 0 Meio Ambiente, realizada em Estocolomo (Suécia), no ano de 1972. Nos dias

gue antecedem a data, é celebrada a Semana do Meio Ambiente no Brasil, instituida em
1981.

Projeto de merenda organica tira 11 toneladas de gordura de escolas. Clarissa
Pains - O Globo, Sociedade. 02/06/2016

Iniciativa atingiu mais de 30 mil criancas de cinco cidades do Rio

RIO — Mais de 30 mil criangas do Estado do Rio deixaram para tras, desde o inicio de 2015,
alimentos como salsicha, batata frita e refrigerante e passaram a comer mais verduras,
legumes e frutas. Pelo menos dentro da escola. A mudanga é fruto do projeto Alimentac¢do
Escolar Saudavel, implantado pela primeira vez no ano passado em 91 colégios publicos de
cinco municipios: Trés Rios, Paraiba do Sul, Itaperuna, Pinheiral e Trajano de Moraes. A
iniciativa trouxe resultados expressivos: ao todo, houve reducdao de mais de 11 toneladas de
alimentos processados e embutidos, ricos em gorduras, sal e aclcar, enquanto mais de 18

toneladas de produtos organicos passaram a fazer parte dos cardapios.




Para essa transformacdo de habitos acontecer, as prefeituras dessas cidades se
comprometeram a aumentar as compras de fornecedores locais, oriundos da agricultura
familiar, e grande parte das escolas criou hortas cultivadas pelos préprios alunos e professores.
Além disso, as cerca de 400 merendeiras dessas instituicdes receberam um curso sobre
nutricao, certificado pelo Ministério da Educacdo. O curso foi patrocinado pelo Sistema Firjan,

gue, assim como o Planeta Organico e o Sebrae, apoia a iniciativa.

A causa é considerada urgente, ja que 41 milhdes de criangas no mundo estdo com sobrepeso,
segundo a Organizacdo Mundial da Saude (OMS). E o projeto feito no estado sera “coroado”
hoje, durante a abertura do Green Rio, feira de negdcios sustentaveis que ocorre até sabado
na Marina da Gldria. Trés Rios e Paraiba do Sul, os dois municipios que empataram em
primeiro lugar — em termos de quantidade de alimentos sauddveis oferecida aos estudantes
—, receberdo o Prémio Alimentacdo Escolar Saudavel. A ideia desse projeto foi langada na
ultima edicdo do Green Rio, que reune anualmente representantes da economia verde e do

setor organico.

Antes do projeto, 56,9% dos alimentos das escolas das cinco cidades participantes eram
comprados de produtores locais. Hoje, essa fatia subiu para 76,8%, o que representa um
investimento de RS 1,1 milhdo a mais em compras. Assim, a iniciativa tem colaborado para

movimentar a economia local.

O impacto mais ébvio, porém, é mesmo sobre a saude das criangas, que passaram a conhecer

melhor o que comem e a escolher opgdes mais naturais.

— Criar hortas nas escolas foi uma parte muito importante desse projeto, porque levou as
criangas a origem dos alimentos — destaca a secretaria de educag¢dao de Trés Rios, Carla
Monnerat. — Apesar de ndo ser facil mexer com o paladar e os habitos das criancgas, elas
aceitaram muito bem a mudanc¢a dos carddpios. Demos especial atengdo as creches, onde, por

conta do horario integral, os alunos fazem cinco refei¢Ges por dia.
AMPLIACAO DO PROJETO A VISTA

Segundo a idealizadora do Green Rio, Maria Beatriz Martins Costa, o projeto vai continuar em
todas as 91 escolas e, possivelmente, ser ampliado para outros municipios. No entanto, nao ha

previsdo de quando a iniciativa chegara a cidade do Rio.

— Na semana que vem, teremos uma reuniao de avaliacdao do projeto e vamos conversar com
o Sebrae e com o Sistema Firjan para ver se conseguimos abrir para mais municipios. Meu

sonho é que isso chegue a todos os municipios do Brasil — aspira ela.




Seis municipios aderem ao Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e
Nutricional. Site do MDSA, 02/06/2016.

Duas prefeituras de Santa Catarina e quatro do Maranh&o passam a fazer parte do Sisan.

Acdo promove mais integracao das politicas de seguranca alimentar e nutricional

Brasilia — Mais quatro municipios maranhenses e dois catarinenses aderiram ao Sistema
Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (Sisan). Com Campo Eré e Campinzal,
em Santa Catarina, e Davinopolis, Joselandia, Matdes do Norte e Pio XII, no Maranhao,
ja sdo 135 prefeituras inscritas no Sistema, além dos 26 estados e do Distrito Federal.

O Sisan tem por objetivo coordenar as agdes publicas em seguranca alimentar e
nutricional e articular a integracdo entre os entes federados e a sociedade civil para
garantir o direito humano a alimentacdo adequada a populacdo. A previsdo é que 600
municipios facam parte do Sisan até 2019, conforme o Plano Plurianual (PPA).

Ao aderir ao Sisan, a gestdo estadual, distrital ou municipal se compromete a instituir
um conselho para discutir todas as acOes, planos e metas de seguranca alimentar e
nutricional com a sociedade civil. Além disso, cada ente devera instalar uma camara

intersetorial e elaborar um Plano de Seguranca Alimentar e Nutricional.

“Aderir ao Sisan ¢ importante porque significa que o municipio passa a ter uma gestao
para coordenar acOes intersetoriais e incentivar a participacdo social na construcdo da
politica. Os gestores pensam de forma conjunta e articulada as politicas necessarias para
garantir o Direito Humano a Alimentagdo Adequada para a populagdo”, afirma o
coordenador geral de apoio a implantacdo e gestdo do Sisan do Ministério do

Desenvolvimento Social e Agrario, Elcio Magalh&es.




Somos todos PANCSs: as plantas alimenticias ndo convencionais ddo o sabor da

gastronomia moderna. Livia Breves - O Globo, Gastronomia. 04/06/2016

Que matinho é esse? Chefs como Helena Rizzo e Inés Braconnot usam plantas como

bilimbi, flor-de-ipé e peixinho-da-horta em seus restaurantes

Tudo é mato até que se prove o contrario — ou que é gostoso. Primeiro, foram as alfaces, a
couve, a rucula, enfim, tudo o que se encontra nas feiras. Agora, as plantas alimenticias ndo
convencionais, as PANCs, fazem a cabecga dos chefs, levando espécies como beldroega e salvia-

peixinho para os menus.

Andar pelos pastos e florestas olhando o que brota faz parte da rotina do chef Isaias Neries,
que comanda o Parador Lumiar. O interesse pelo que ndo é vendido na feira vem desde a
infancia passada em Santo Amaro da Purificacdo, na Bahia, quando acompanhava a mde que
era a rezadeira da cidade. Ervas e folhas ditas estranhas faziam parte das receitas dela, tanto
para cozinhar quanto para curar. Anos depois e ja chef, foi natural para Isaias levar folhinhas
de vique para um puré de card, preparar o coracdo da bananeira como se fosse uma carne-

seca ou fazer a massa do raviéli usando a folha do jambu-do-mato.

— Comecgo experimentando e perguntando para as pessoas. Depois, pesquiso em livros,
tentando identificar as folhas, para saber se posso utiliza-las — conta Isaias, que ja passou a
cultivar plantas que eram vistas como invasoras. — Com a serralha, no ano passado, foi assim.
Os meninos que cuidam da horta arrancavam e jogavam fora, diziam que nao servia para nada.

Mas resolvi testar e comecei a usar no preparo de uma massa. Hoje, cultivamos.

O chef Ilvan Ralston ja pesquisava as PANCs antes de abrir o Tuju, na Vila Madalena, em S3do
Paulo. Frequentava os encontros do Centro de Cultura Culindria Camara Cascudo e acabou se

encantando tanto pelo que descobria que elas viraram as protagonistas do restaurante.

— Plantamos mais de 350 variedades de PANCs. Temos uma estufa, canteiros e carrinhos para
cultiva-las. Fora a nossa produgdo, contamos ainda com mais de 20 fornecedores. E sempre
gue posso, eu saio pela cidade a procura delas — comenta Ivan, que lista beldroega, pelo

sabor; ora-pré-nobis, pela textura carnuda; e serralha, pelo amargor, como as preferidas.
TOUR EM BUSCA DE PLANTAS

Uma das referéncias de Ivan é Neide Rigo, “uma forager que entende muito do assunto”,

elogia. Ha anos, ela experimenta, descobre e cataloga os matinhos que encontra e divulga no




blog Come-se. A pesquisadora comanda o passeio Pancnacity, em que caminha com um grupo

colhendo as plantas desconhecidas e monta um almogo.

— As PANCs ndo sdo um grupo de plantas coeso e homogéneo. Ha espécies nativas, exdticas,
cultivadas, espontaneas. Ha folhas, frutos, vagens e graos. S3o plantas que ndo encontramos
facilmente nos mercados, mas que em determinados lugares podem ser convencionais —
explica Neide. — A finalidade do tour ndo é so colher, mas também reconhecer. No momento,
estou adorando as flores da Moringa Oleifera, as vagens imaturas do nabo forrageiro e as

verdes do feijao-espada.

Inés Braconnot acaba de abrir o RO, restaurante de comida raw sofisticada no Jardim Botanico.
La, as PANCs serdo frequentes. Pesquisadora do tema hd dois anos, ela conta que essas
plantinhas ndo sdo dificeis de encontrar, mas que as pessoas geralmente ndo sabem que elas

sdo comestiveis.

— Muitas sdo consideradas matos espontaneos, ou seja, plantas que crescem nos Nossos
quintais, que temos a mania de considerar daninhas. Também sao PANCs as partes dos
alimentos que geralmente dispensamos. Como nas bananas, das quais nao utilizamos os
coracdes ou umbigo. Eu gostaria de ter so estas plantas no restaurante — comenta a chef de
comida crua, que, nesta semana, recebeu em seu restaurante coentro-da-Mata-Atlantica,

folha de acerola, jambu, bilimbi, flor-de-ipé, vinagreira, curry, peixinho e ora-pro-ndbis.

O chef Rafa Costa e Silva, do Lasai, conta que até nos drinques ja colocou algumas. Entre as
preferidas estdo bertalha, beldroega, hibisco e salicérnia. Com um menu sempre em
movimento, a chance de ir ao restaurante e se deparar com um nome diferentdo no carddpio é
altissima. No Zazd Bistrd, o novo chef Rodrigo Tristdo colocou uma tortinha de PANCs no
carddpio. Nela, ele do almeirdo ao caruru. No Naga, tem a salada Nagayama, que usa o shisso,
conhecido como manjericdo japonés, em pratos como o carpaccio de barriga de salmao que

vem sobre as folhinhas.

De volta ao Brasil depois de uma temporada no Noma, em Copenhague, o chef Carlos Cordeiro
estd comandando o Insélito Butique Hotel, em Buzios. Ele resolveu reproduzir aqui o que
aprendeu com o chef René Redzepi: valorizar o que a natureza oferece, levando em conta a
sazonalidade. Nesse caminho, pretende colocar mais de cem tipos de algas comestiveis no
menu, além de plantas que crescem proximas do mar. Além disso, Carlos montou suas hortas
no hotel, uma convencional e outra dedicada as PANCs. Em suas receitas, caléndula, ixora,

alface-do-mar, capuchinha e bredo-da-praia surpreendem.




— Escolhi plantar e cagar espécies da nossa flora local de Buzios ao assumir a cozinha do
Insélito. Desde que cheguei aqui, em marc¢o, costumo colher varias delas por onde ando. E
também cultivo na nossa horta, que ja tem quiabo-roxo, couve-de-bruxelas, cravina rendada,
borragem, beterraba Golden, almeirdo-verde, mostarda-roxa, couve-toscana, cenoura red,
fisalis, girassol, caléndula, maxixe-rosa, nira, lavanda e amor-perfeito. Estamos fechando uma
parceria com um bidlogo para levar os mais de cem tipos diferentes de algas comestiveis que
existem no mar de Buzios para a cozinha — conta Carlos, que acredita que usar as PANCs é o
maior dever dos chefs. — Ha 80 anos, existiam mais de 490 diferentes tipos de alface pelo
mundo. Hoje temos apenas 36. O cenario atual é alarmante. E nossa obriga¢do trazer novas

espécies a fim de diversificar e fortalecer o nosso meio ambiente e o produtor.
SEMENTES CRIOULAS

Teresa Corcdo, d’O Navegador, aprendeu sobre as ndao convencionais a partir da cozinha
familiar. Suas ndo convencionais saem tanto de lavouras plantadas com sementes crioulas

como de brotinhos que pipocam naturalmente.

— S3do plantas que geram um menor impacto no meio ambiente. Ndo é a toa que, na

Dinamarca, os chefs usam ha muito tempo — diz ela.

A chef Ana Ribeiro é famosa por sua cozinha cheia de matinhos. Foi uma das primeiras a
colocar o caruru no pao ou levar a beldroega para quiches e patés. No préximo dia 25, alids,
ela dara um curso sobre as PANCs em S3do Paulo, no Congresso de Empreendedores de

Gastronomia Saudavel.

— Eu uso as PANCs ha muito tempo. Nds, mineiros, temos o habito de usa-las no dia a dia. Sdo
plantas que nascem espontaneamente em quintais, hortas, terrenos baldios, cantinhos de
calgadas, frestas de paredes — conta Ana, que pede ajuda a bidlogos, mateiros, raizeiros,
benzedeiras e pessoas com sabedoria popular de camponés para saber se um matinho pode

ou ndo ir para a comida.
Os passeios de Ana em busca das ndo convencionais é em boa parte por espacos urbanos.

— Eu as encontro em varios lugares, das improvaveis Avenida Presidente Vargas e Central do
Brasil até o pé de um poste no condominio Peninsula, na Barra da Tijuca — lista ela, que tem
como preferidos beldroega, ora-pro-ndbis, taioba, malva, begbnia, serralha, pincel de

estudante e dente-de-ledo.




Lydia Gonzalez, do Bar d’Hotel, é quase uma discipula de Ana Ribeiro. Ela conta que foi Ana
guem a mostrou o quanto é vasto o mundo PANC. Hoje, ela é apaixonada pelo lirio-do-brejo, e

ainda usa trevo-roxo, cariri, taioba e tiririca na cozinha.

— O lirio-do-brejo é uma raiz muito perfumada, parece um gengibre. Adoro a azedinha pela
acidez. Ela me lembra o sabor do limdo — conta Lydia, que, para surpreender os convidados, ja

fez uma ceia de Natal s6 com PANCs.

Helena Rizzo, do Mani, em S3o Paulo, comecou a se interessar por PANCs quando conheceu o
biélogo Valdely Ferreira Kinupp, autor, junto com HarriLorenzi, do livro “Plantas Alimenticias
N3do Convencionais no Brasil” (Ed. Plantarum), langado em 2014, em que a dupla cataloga 351
espécies — sim, hd PANCs profundas, aquelas que vao bem além da ora-pro-ndbis e da taioba.
Resultado de uma pesquisa que durou mais de dez anos, o livro, fica a dica, é citado pelos

chefs como a publicacdo “tem-que-ter” para quem busca saber mais sobre o assunto.
SALADA COM VITORIA-REGIA

— Soube das PANCs em 2013, quando fui visitar o Jardim Botanico Plantarum, em Nova
Odessa, interior de Sado Paulo, e o Valditely estava |4 com o Harri. A gente fez um almogo com
o que colhemos no jardim. Lembro de ter preparado, ali na hora, um prato com vitdria-régia.
Foi assim que comecei a pesquisar. Aos poucos, descobri outras plantas e passei a incorpora-

las a cozinha do Mani — lembra Helena.

Além de encontrar fornecedores de algumas espécies, Helena esbarra com outros de maneira
natural: um passeio na praia, do qual voltou com a bolsa cheia de lirio-do-brejo, ou uma volta

pelo jardim de casa, onde crescem capuchinhas.

— Usar estes ingredientes é bacana por varios aspectos. Primeiro, pelo gustativo. A maioria
dessas plantas tém gostos incriveis, variam bastante o paladar. E também pelo fator nutritivo.
Elas crescem em abundéancia. S6 ndo sdo mais usadas por desconhecimento. Sem falar que, ao
usa-las, contribuimos para um tipo de agricultura menos nociva — garante ela, que tem uma

paixao especial pela taioba.

Um viva para a diversidade. Na cozinha e fora dela.




A importancia da feiras agroecologicas para as cidades. Davi Fantozzi. Carta
Maior, 02/06/2016.

Feiras agroecologicas possuem grande importancia socio cultural e abastecem as

cidades com alimentos livres de veneno, diversos e a pregos justos.

Muito antigas e com diversas hipdteses sobre 0 marco histérico do seu surgimento, as
feiras livres sdo sem divida parte da paisagem das pequenas as grandes cidades
brasileiras. Essas feiras possuem ainda grande importancia socio cultural, uma vez que
as mesmas sdo muito mais que apenas espacos de transacdes comerciais, sdo espacos de
interacdo entre as pessoas e que ainda preservam a diversidade de nossa cultura popular
e alimentar.Talvez por essa e outras razfes, as feiras resistam nesse contexto onde a
correria do mundo do trabalho impde que as pessoas busquem cada vez mais agilidade
na compra, 0 que as empurra para o frio, mas pratico contexto das grandes redes de
supermercados.

Entretanto, aqui ndo vamos tratar das feiras livres de forma geral, apesar da relevancia
do tema, vamos tratar de um tipo especifico. Cada vez mais comuns, as feiras
agroecoldgicas ou feiras organicas, como sdo popularmente mais conhecidas em
algumas localidades, sdo uma releitura das feiras livres convencionais. As principais
diferencas estdo no fato de que nas feiras agroecoldgicas os produtos comercializados
sdo produzidos sem agrotdxicos e insumos quimicos e que sdo as proprias familias
agricultoras que comercializam sua producdo. E aqui ha uma informacdo importante.
Caso vocé ndo saiba, a maioria dos feirantes que vendem nas feiras livres convencionais
sdo comerciantes. Eles revendem produtos comprados geralmente nas grandes Centrais
de Abastecimento - CEASAs ou diretamente de atravessadores, que por sua vez
compraram de outros atravessadores, que compraram dos produtores. Enfim, essa
cadeia  pode inclusive ser muito longa e conter varios  elos.
As familias agricultoras que comercializam seus produtos nas feiras agroecoldgicas
estdo respaldadas legalmente para isso. Elas se cadastram junto ao Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento através de uma Organizacdo de Controle Social
— OCS, que nada mais é do que um grupo de agricultores que interage e se autorregula
para garantir que sua produgao € organica. Essa garantia também se baseia na relagéo de

confianca entre quem vende e quem compra. Esses agricultores passam a constar em um




cadastro nacional de produtores organicos, mas que nao podem utilizar o selo de
organicos nos seus produtos. Eles devem exibir na barraca o seu cadastro e ainda
permitir que seus consumidores visitem sua propriedade para que possam Vverificar o
que ¢ produzido e de que forma. Também permitem a entrada dos 6rgéos de fiscalizacédo
sempre que preciso. Esse sistema € a regulacdo e aperfeicoamento do bom e velho
sistema informal de confianca que sempre existiu nas feiras agroecolégicas e que
antecede a legislagéo.
Ainda sobre essas feiras, é relevante destacar que as mesmas representam uma
importante estratégia para escoar a producdo de agricultoras e agricultores que
produzem de forma agroecolégica por absorver grandediversidade de tipos de alimentos
in natura e beneficiados e por permitir uma remuneracdo justa pelo produto vendido,
uma vez que sdo os proprios produtores comercializando diretamente ao consumidor

final sem passar por atravessadores.

E essa diversidade de produtos ndo é pequena. O Centro de Desenvolvimento
Agroecoldgico Sabia, organizacdo que atua a 23 anos assessorando a agricultura
familiar camponesa no estado de Pernambuco realizou recentemente duas pesquisas em
duas feiras agroecoldgicas na cidade do Recife, o Espaco Agroecoldgico das Gragas,
mais antigo da cidade com 18 anos de vida e o de Boa Viagem, com 14 anos.

Uma das pesquisas, feita no segundo semestre de 2015 com um universo de 28% das
familias agricultoras que comercializam diretamente nessas duas feiras agroecoldgicas,
apontou uma diversidade média de 29 produtos diferentes por barraca. Apenas esse
conjunto de agricultores apresentou uma diversidade total de 114 itens diferentes que
sdo disponibilizados ao publico consumidor. Sdo, folhosas, legumes, frutas, raizes,
enfim, uma gama de produtos que envolve ainda o que chamamos na agroecologia de
produtos beneficiados, aqueles que sdo artesanalmente transformados por essas familias
e que fazem parte da tradicional cultura alimentar da regido como a canjica, 0 queijo
coalho, os doces, licores e a massa para tapioca, assim como novos produtos
desenvolvidos por essas familias como o pastel de jaca.Essa mesma pesquisa apontou
ainda que apenas essas duas feiras movimentam cerca de 1,8 milhdes de reaispor ano.
As duas feiras pesquisadas fazem parte da Rede Espaco Agroecoldgico e possuem 35
familias agricultoras comercializando diretamente nesses dois espagos. No inicio de

2016, a Rede ja inaugurou um novo Espago Agroecologico com 10 familias que




envolve novos agricultores das associagdes no processo de comercializacao,
principalmente mulheres e jovens. Recife possui atualmente 29 feiras agroecoldgicas, ao
todo a estimativa é que o estado de Pernambuco tenha cerca de 70.

A outra pesquisa realizada, que inclusive ja foi publicada como artigo cientifico durante
o Il Seminério Internacional de Agroecologia realizado na Universidade Federal Rural
de Pernambuco, buscou romper com um grande mito que paira por essas feiras, o preco.
Entre os dias 13 a 20 de junho de 2015, com o apoio das estudantes do curso de Gestao
Ambiental do IFPE, o Centro Sabié realizou uma comparacdo de precos de produtos
convencionais em trés grandes redes de supermercado em Recife e de trés feiras livres
convencionais de mercados publicos em bairros populares, com o0s precos dos
produtosdas duas feiras da Rede Espaco Agroecoldgico. Aqui vale o destaque, 0S
produtos das feiras agroecoldgicas sdo livres de agrotoxicos, ou seja, organicos,
diferentes dos das feiras livres convencionais e os dos supermercados. A comparagédo
foi feita pra uma lista de 20 itens diferentes: Limdo Tahiti, Laranja Péra, Mamao
Papaya, abobora leite, berinjela, cebola, cenoura, milho, tomate cereja, alface crespa,
couve-folha, coentro, horteld, repolho verde, rucula, cara, inhame, macaxeira, batata-

doce e Ricota.

O resultado apontou que os supermercados foram em média 56% mais caros que as
Feiras da Rede Espaco Agroecoldgico e no caso dos mercados populares, 0s precos

ficaram em média 19% mais caros que nas feiras agroecologicas.

Ou seja, se 0 consumidor decidir comprar uma cesta com uma unidade de peso ou
molho de cada um dos 20 produtos da pesquisa, gastaria os seguintes valores da foto

acima.

Pra se ter uma ideia, em um dos supermercados a lista de produtos convencionais da
pesquisa ficou em média 71% mais cara que 0S mesmos produtos nas feiras

agroecoldgicas.

E bem verdade que essa impressdo de que produtos livres de agrotoxicos sio mais caros
ndo é completamente descontextualizada. Ela estd baseada na percepcdo dos
consumidores sobre o preco dos produtos organicos certificados das grandes redes de

supermercados, que varias pesquisas ja apontaram que sdo geralmente mais caros




mesmo. Também é verdade que mesmo nas feiras agroecoldgicas pode haver muita
diferenca de preco, dependendo da demanda por esses produtos, da cidade e até mesmo
do bairro onde a feira se encontra. No caso da Rede Espago Agroecoldgico, essa
oscilacdo é bem menor uma vez que as feiras seguem 0s precos de uma tabela da Rede
com valores maximos e minimos, para diferenciar tamanho ou qualidade. Esses precos
s0 sdo alterados em assembleias com a participagdo das familias agricultoras envolvidas
no processo. Esta tabela é uma estratégia para ofertar produtos a um pre¢o mais justo e é
adotada a anos pelo coletivo, de modo que os produtos comercializados nas feiras ndo
sofrem as mesmas variagdes de preco devido a oferta e demanda do mercado

convencional.

Esses precos mais baixos que o mercado convencional, que trabalha com escala
infinitamente maior de producdo, também ¢ explicado pela distancia entre produtor e
consumidor. As feiras agroecoldgicas sdo circuitos curtos de comercializacdo que ndo
possuem Varios atores que precisam ser remunerados ao longo da cadeia produtiva e que
buscam pagar o minimo possivel aos agricultores por sua producdo, como acontece
naldgica do agronegocio. E vocé pode estar se perguntando ainda: Serd que se essas
familias sdo bem remuneradas com a comercializagdo nessas feiras?Bom, a pesquisa do
Centro Sabié apontou que as mesmas tem um resultadoliquidode em média 3,4 salérios
minimos mensais. Isso s6 de renda liquida monetaria com a comercializacdo nessas
duas feiras, ou seja, ndo entra nessa conta toda a renda ndo monetaria com a parte da
producgdo que essas familias destinam para o autoconsumo e nem as outras estratégias
de comercializacdo que elas desenvolvem como a venda de porta em porta, as trocas
com vizinhos, as vendas institucionais através do Programa de Aquisicdo de Alimentos

—PAA e do Programa de Alimentacdo Escolar — PNAE, etc.

No entanto, comprovar que o pre¢co do produto agroecoldgico é mais acessivel
nessasfeiras ndo torna esse produto acessivel de forma geral uma vez que as feiras
agroecoldgicas e organicas se concentram geralmente nos bairros de classe média e
média alta das grandes cidades brasileiras, ou mesmo inexistem em muitos municipios
do pais. No caso das grandes cidades que sofrem cada vez mais com a falta de
mobilidade urbana e mesmo por uma questéo de justica social, é importante que o poder
publico tenha um olhar diferenciado para essas feiras. Elas devem fazer parte, junto a

outras estratégias, da politica de abastecimento alimentar da cidade, buscando que cada




vez mais hajam feiras desse tipo nos bairros populares. De forma geral, os estados,
municipiosegoverno federal precisam entender as feiras agroecoldgicas para além de
uma iniciativa de geracdo de trabalho e renda para a agricultura familiar. Elas sdo

importantes equipamentos publicos de abastecimento alimentar.

E entender as feiras agroecoldgicas e orgénicas como equipamentos publicos de
abastecimento alimentar ndo significa construir grandes patios e estruturas fisicas,
significa ter politicas publicas para criar novas feiras e para que as existentes possam ser
qualificadas com banheiros publicos para agricultores e consumidores, sinalizar o local
das feiras e proibir que carros figuem estacionados nas ruas em que elas ocorrem
quando for o caso, disponibilizar seguranca publica, proporcionar iluminacdo de
qualidade j& que muitas feiras se iniciam na madrugada, apoio para aquisicdo de
veiculos, barracas e principalmente garantir que a assisténcia técnica e extensao rural de
base agroecoldgica chegue até essas familias e as apoie também nos processos de

comercializagéo.

Vivemos uma conjuntura complicada no Brasil onde ha retrocessos em vérias frentes,
inclusive para a agricultura familiar como a desestruturagdo do Ministério do
Desenvolvimento Agrario — MDA e enfraguecimento da Politica Nacional de
Assisténcia Técnica e Extensdo Rural — PNATER, da Politica Nacional de
Agroecologia e Producdo Orgéanica - PNAPQO, entre outras. Mesmo nesse contexto nao
devemos parar de lutar por avancos e defender conquistas como 0 mecanismo do
controle social através dasOCSs que respalda para que essa venda direta por feiras
ocorra.Falar de apoio as feiras agroecoldgicas ndo é falar apenas de comercializacdo, é
falar acima de tudo de abastecimento alimentar e de todas os outros beneficios que a
agroecologia tras, como a recuperacao e conservagao dos solos, da agua, da vegetacdo
nativa, da valorizacdo da mulher e do homem do campo, da geracéo de trabalho e renda,
da saude das pessoas que produzem e consomem, entre varias outras benesses. Por isso
é tdo importante destacar o trabalho dessas familias que levam comida de verdade do

campo para a cidade e criar agdes concretas que colaborem com essas iniciativa.




Pela democratizacao do acesso a alimentos organicos e agroecolédgicos! Ana Paula
Borletto. Carta Maior, 06/06/2016.

A valorizacdo dos alimentos orgéanicos e agroecologicos vem ganhando cada vez

mais destaque como uma saida para o consumo de alimentos com agrotdxicos.

Nos dltimos anos, a valorizacdo dos alimentos organicos e agroecolégicos vem
ganhando cada vez mais destaque como uma saida para o consumo de alimentos
produzidos com o uso de agrotoxicos e outras substancias toxicas e sementes
transgénicas. O Brasil tem a vergonhosa posicdo do pais que mais consome agrotdxicos
no mundo, mas a0 mesmo tempo, cresce 0 numero de iniciativas que se colocam para
reverter esse quadro. Recentes publicagdes como o “Dossié Abrasco - Um alerta sobre
os impactos dos agrotoxicos na saude”, a 2* edi¢do do Guia Alimentar para a populagdo
brasileira do Ministério da Saude e posicionamento como o do Instituto Nacional do
Cancer (INCA) sdo alguns dos exemplos de como o problema esta sendo exposto e
denunciado com mais énfase por seus impactos negativos comprovados a salde da

populacéo, principalmente entre aqueles em situacéo de vulnerabilidade.

O Instituto Brasileiro de Defesa do Consumidor (ldec) tem como tema prioritario a
valorizacdo e promocdo do consumo sustentdvel, incluindo o consumo de alimentos
saudaveis e produzidos de forma que o meio ambiente, 0 agricultor e a saude da
populacédo sejam protegidos. Enquanto uma organizagdo ndo governamental, o Idec atua
na educacdo, conscientizacdo e protecdo dos direitos do consumidor, defendendo
interesses coletivos de forma independente. NGs consumidores, ou seja, todos e todas
que participamos de relagdes de consumo e que possuimos direito ao acesso a produtos
e servigcos necessarios para 0 nosso bem estar, temos um papel muito importante para
promover um sistema  alimentar mais saudavel e sustentavel.
Pesquisas realizadas pelo Idec nos ultimos anos apontaram os principais desafios para a
promogéo do acesso a alimentos mais saudaveis e sustentaveis sob o ponto de vista dos
consumidores. O distanciamento entre quem produz e quem consome, a falta de
informacdo sobre os beneficios dos alimentos orgéanicos e agroecoldgicos para o publico
em geral, e 0 custo mais elevado que varia imensamente de acordo com o local de
compra, geram um efeito de ‘“gourmetizagdo” desses produtos, vistos em algumas
situacbes como um nicho de mercado para poucos. Tendo em vista a superacdo desses

desafios, uma das ac¢Oes desenvolvidas pelo Idec e que vem sendo aprimorada nos




ultimos anos foi a elaboracdo de uma ferramenta que aproxima os consumidores com 0s
produtores organicos e agroecoldgicos, facilitando o acesso a alimentos mais saudaveis

e sustentaveis e com um preco justo, 0 Mapa de Feiras Organicas.

O objetivo do Mapa é ser uma ferramenta colaborativa, em que sdo informados os locais
que comercializam alimentos orgénicos ou agroecoldgicos, incluindo feiras orgéanicas,
grupos de consumo responsavel, associacfes, cooperativas e produtores organicos ou
agroecoldgicos. Qualquer pessoa pode entrar no site e cadastrar um novo local, que é
adicionado ao Mapa ap0s verificacdo realizada pela equipe do Idec, para confirmar se o
local se trata mesmo de comercializagéo direta de organicos com o produtor. Da mesma
forma, os usuarios da ferramenta podem reportar erros no Mapa, ou seja, feiras que
mudaram de local ou de horério, ou que ndo existem mais etc. Essa interacdo entre 0s

usuarios é fundamental para garantir a atualizacdo das informacdes.

Ja sdo mais de 500 locais cadastrados, que oferecem diversas opcbes para quem busca
produtos organicos direto do produtor, que variam de acordo com a disponibilidade e
engajamento do consumidor. As Feiras Organicas ou Agroecoldgicas sdo 0s espagos
mais antigos de comercializacdo e que resistem em alguns municipios. Elas sdo uma
Otima alternativa da compra direta com o produtor, diminuindo intermediarios no
processo (e, consequentemente, o preco), estimulando a autonomia do produtor e
valorizando a producéo local de alimentos. Os Grupos de Consumo Responsavel (GCR)
sdo iniciativas de consumidores organizados que se aproximam de produtores e, juntos,
propdem comprar produtos diferentemente da forma como ocorre no mercado
tradicional, agregando preocupacBes com as questdes sociais e ambientais e de salde.
Ndo existe uma regra de funcionamento, cada grupo possui a sua dindmica. A
Agricultura Suportada pela Comunidade (conhecida como CSA, do inglés
CommunitySupportedAgriculture) é uma nova relagdo entre consumidores e produtores.
Os consumidores (comunidade) financiam produtores e, em troca, recebem o que é
colhido e produzido. Por fim, os Agricultores Organicos ou Agroecoldgicos ou
AssociacOes de Produtores sdo individuos ou grupos que ndo utilizam agrotoxicos ou
qualquer substancia toxica em seu processo de producéo e se organizam para melhorar o

escoamento de seus produtos.

O mercado de alimentos organicos cresce exponencialmente, porém ainda de forma

desigual. Ao observar a distribuicdo dos locais no Mapa, s@o nitidas as desigualdades




regionais, com uma grande concentracdo de locais nas regides Sul e Sudeste, que sdo
um reflexo também das desigualdades econémicas existentes entre as regides do Pais.
Segundo os dados da Pesquisa de Orcamentos Familiares de 2008-2009, quase % do
consumo de organicos estd concentrado nas regides Sul e Sudeste do Brasil, e quase
50% das compras foram feitas em supermercados, onde o preco dos produtos organicos

chega a ser exorbitante quando comparado com locais que fazem a venda direta.

Esse dados ilustram o desafio colocado de democratizar 0 acesso aos alimentos
organicos e agroecologicos. Entre as possibilidades ja estabelecidas estdo as compras
institucionais e as politicas de apoio aos agricultores familiares estabelecidas no
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar e no Programa de Aquisicdo de Alimentos.
A elaboracdo de politicas de abastecimento que apoiem 0s pequenos produtores e a
expansdo da oferta de alimentos organicos de forma direta com o produtor para regides
mais vulneraveis sdo estratégias urgentes e necessarias. Do ponto de vista do
empoderamento do consumidor, sdo evidentes as lacunas em relagdo a falta de acesso a
informacdo sobre a importancia dos alimentos organicos e agroecoldgicos entre a
populacdo mais vulneravel, e por isso também desenvolvemos materiais que apoiem a
disseminacdo dessas informacgdes por meio de atividades educativas, disponiveis em

www.idec.org./maisorganicos.

Em marco de 2016, apds um longo periodo de elaboracdo apoiada pelo Ministério do
Desenvolvimento Social e Combate a Fome, lancamos uma versdao do Mapa de Feiras
Organicas para celulares e tablets. O aplicativo representa uma importante expansdo na
divulgacéo e alcance das informacGes do Mapa de Feiras Organicas e foi langcado como
parte das atividades da Campanha Brasil Saudavel e Sustentavel. A interrupcdo das
atividades da Campanha, que reunia um grande nimero de parceiros da sociedade civil
com o objetivo de promover o consumo de alimentos organicos e agroecoldgicos,
representa apenas a ponta do iceberg dos perigos de retrocessos nas politicas de apoio a
agricultura familiar e ao Plano nacional de produgdo orgéanica, que ja esta se refletindo

em diversas camadas da sociedade.

Apesar das ameagas de retrocessos em curso, seguimos em defesa da garantia da
alimentacdo saudavel e sustentavel para todas e todos, acreditando no papel

transformador e mobilizador da sociedade civil organizada, em conjunto com todas as




entidades, organizacdes e movimentos sociais que defendem a agroecologia e a prote¢édo

aos direitos sociais, ainda mais relevante em momentos como esse que vivemos hoje.

Ministério fortalece agricultura familiar maranhense. Site do MDSA, 06/06/2016

Unidades de Distribuicdo de Alimentos de 19 municipios receberam equipamentos de

seguranca alimentar e nutricional para atender agricultores familiares

Brasilia, 2 — Dezenove municipios maranhenses foram beneficiados com a entrega de
equipamentos para a modernizacdo de Unidades de Distribuicdo de Alimentos da
Agricultura Familiar (Udaf). A entrega de equipamentos, realizada nesta segunda-feira
(6), em Sdo Luis (MA), € a segunda etapa de entregas prevista em contrato entre o

Ministério do Desenvolvimento Social e governo do estado.

O valor total do investimento é de R$ 9 milhGes. O kit de modernizagédo é composto por
balanca eletronica e de piso movel, freezer, computador, impressora a laser, monobloco,

pallets, caminhdo bad frigorifico, lavadora de alta pressdo e mobiliario para escritorio.

“A moderniza¢do das centrais de distribuicdo € um ato de repercussdo social muito
forte, pois combate o desperdicio. Estes recursos ndo sdo despesas, sdo investimentos
que vao rentabilizar a agricultura familiar”, afirmou o engenheiro agronomo Caio

Rocha, representando o ministro Osmar Terra no evento.

As unidades apoiam a distribuicdo e a comercializacdo, organizam a logistica e
fortalecem as compras institucionais, como o Programa de Aquisi¢cdo de Alimentos
(PAA) e o Programa Nacional de Alimentagdo escolar (PNAE). J& foram beneficiados

26 municipios maranhenses com o mesmo kit no ano passado.

O governador do Maranhdo, Flavio Dino, ressaltou a importancia da unido federativa
entre governos federal, estaduais e municipais para o desenvolvimento econémico e
social do pais. “O espirito de servir a populacdo estd acima de partidos politicos, por

1sso estamos assinando este ato”.




PAA - Durante o evento também foi anunciada a adesdo de mais sete municipios a
modalidade de compra de leite do Programa de Aquisi¢do de Alimentos (PAA Leite):
Bom Jesus das Selvas, Cidelandia, Itinga do Maranhdo, Buriticupu, S&o Francisco do

Brejdo, S3o Pedro da Agua Branca e Vila Nova dos Martirios.

“Passamos para 35 municipios que aderiram ao PAA Leite, assim asseguramos que 0
leite chegue aos idosos, criancas e beneficiarios dos programas sociais, como o Bolsa
Familia. Somos um estado com um niimero alto de agricultores familiares”, explicou o

secretario estadual de Desenvolvimento Social , Neto Evangelista.

Chefs valorizam produtos da biodiversidade. Marta Moraes - Site do Ministério do
Meio Ambiente (MMA). 06/06/2016

BOAS PRATICAS. No encerramento da Semana dos Organicos, matéria mostra o uso de frutos

nativos do Brasil por profissionais renomados.

Castanha do baru, pequi, cagaita, mangaba, guariroba, acai. Esses produtos nativos do Brasil o
publico ja conhece. Mas alguns chefs resolveram ir além e estdo, cada vez mais, incorporando
novos produtos da biodiversidade brasileira em suas receitas, sem deixar de lado aqueles que
cairam no gosto do cliente. A ideia é valorizar o produtor, o préprio alimento e conservar o

meio ambiente.

Outros nomes, antes desconhecidos, aparecem hoje em dia com mais frequéncia nos
carddpios. Pimenta-de-macaco, castanha do pequi, cajuzinho do cerrado, jatobd, licuri,

baunilha do cerrado, cumaru, e por ai vai.

O chef Agenor Maia, 36 anos, sécio do Olivae, em Brasilia, passou tempos indo atras de alguma
comunidade que trabalhasse com a castanha do pequi. Porque o pequi mesmo ja é bem
difundido na gastronomia de Goids e do Distrito Federal, mas ele queria aproveitar tudo do
fruto, inclusive a castanha que aparece apods os espinhos. Foi em Januaria (MG), que ele
encontrou Dona Vicentina Silva, da Associagao dos Produtores de Pequi de Janudria, que ja

trabalhava com o movimento SlowFood.
BUSCA POR NOVOS SABORES

Bastante saborosa e nutritiva, a castanha do pequi, que fica dentro do caroc¢o do fruto, pode

ser consumida in natura ou utilizada como ingrediente na preparacao de pratos salgados,




doces e pdes. E rica em zinco e iodo, além de conter calcio, ferro e manganés. Extrair a
castanha sem deixar residuos dos espinhos que ficam entre a polpa e a castanha nao é tarefa
facil, por isso, a deliciosa castanha ainda é dificil de encontrar no mercado. A busca do chef foi
demorada e tem o seu valor. Apds descobrir um bom fornecedor, ele divulgou a castanha para
outros chefs, como Renata (do Loca como tu Madre e Ancho Bistr6 de Fogo, em Brasilia),
Helena Rizzo (do Mani, em S3o Paulo) e Alex Atala (do aclamado restaurante D.O.M., em Sao

Paulo), entre outros.

Agenor busca uma cozinha autoral e ja trabalhou no préprio D.O.M. no inicio da carreira.
“Busco ingredientes diferentes para o restaurante. Tento criar receitas com ingredientes
inovadores, valorizando quem produz e o meio ambiente. Me interesso pela histéria do
alimento e do produtor, assim, descobrimos novos sabores e novos personagens, dando
protagonismo a eles, e auxiliando os produtores na questdo do manejo sustentdvel desses

produtos”, afirma.
PARADOXO

O uso sustentavel da biodiversidade para a alimentacdo e nutricdo é uma solucdo que permite
o aumento da qualidade de vida, sem danificar o meio ambiente. Apesar de muitas espécies
nativas se reproduzirem gratuitamente, 90% da flora nativa do pais ndo fazem parte da

alimentagdo dos brasileiros.

Segundo Camila Neves Soares Oliveira, analista ambiental do Departamento de Conservagao
da Biodiversidade do Ministério do Meio Ambiente (MMA), “é um grande paradoxo estarmos
no pais de maior biodiversidade do planeta e termos uma dieta simplificada baseada em
espécies exoticas”. Ao consumirem alimentos nativos, as pessoas ajudam a conservar a
biodiversidade do Brasil, pois ndo costumam proteger aquilo que nao conhecem. "Os
alimentos da biodiversidade sdo ricos em micronutrientes (vitaminas e minerais) e tém baixa
densidade energética, por isso sdo um forte aliado no combate ao duplo fardo da ma nutricao,

onde em um mesmo local, temos problemas com fome e obesidade”, ressalta.
O VALOR DA TERRA

As referéncias culinarias do chef Agenor Maiase iniciaram na infancia e foram fundamentais
para despertar seu interesse em seguir na gastronomia. Nascido no interior do estado de Sado
Paulo, Agenor aprendeu desde cedo com a familia o valor da cozinha e da terra. “Fui uma
pessoa privilegiada na minha infancia. Estudei numa escola que tinha ecologia na grade

Ill

curricular. Isso despertou em mim o que é saudavel, o que é natural”. Agenor saiu entdo do




interior de S3o Paulo para morar no interior dos Lengdis Maranhenses, em Barreirinhas. “Tive
contato com o natural desde cedo, com o selvagem. Desde muito cedo sei o sabor de um
alimento que se produz com qualidade, de vegetais cultivados em casa, sei o valor disso”,

explica.

Na safra de 2014/2015, Agenor comprou 50 quilos de castanha do pequi da associacdo de
Janudria. Na safra de 2015/2016 ja foi obtido o dobro. “Dessa forma, consegui aumentar o
valor do quilo. Sei que d3 trabalho. Tem que fazer a extracdo das castanhas e a torrefacao”,

diz.

Agenor afirma que ndo sé os alimentos da biodiversidade tém espac¢o garantido em seus
pratos, como os organicos também. “Uso muito menos do que gostaria, e mais do que
conseguiria. Montei um quebra cabeca para conseguir quantidade, qualidade e frequéncia
com fornecedores”, destaca. Ao comprar um produto organico, a pessoa esta optando por
fazer parte de uma rede que acredita que o consumo responsdvel tem papel fundamental para

a manutenc¢do do meio ambiente e da sustentabilidade.
BENEFICIOS

A chef Renata Carvalho, 32 anos, responsavel pelos restaurantes brasilienses “Loca como tu
madre” e “Anchdé Bistré de Fogo”, compartilha da filosofia de trabalho de Agenor Maia. “Eu
penso muito no pequeno produtor, em estimular a agricultura familiar e local. Além disso, ndo
da para ignorar os beneficios dos produtos organicos e da biodiversidade para a saude. Afinal,
eles ndo contém agrotdxicos e os pequenos produtores respeitam o tempo dos alimentos,

fazendo a colheita apenas quando ja estdo maduros”, enfatiza.

Segundo Renata, promover esses produtos e as comunidades que os produzem é importante
porque estimula-se a geracao de renda dos agricultores familiares, que em geral ndao tém

condigdes de competir no mercado.

Cozinheira desde os nove anos de idade, Renata nasceu em Brasilia e sua familia vem de
fazenda, onde muitos ainda plantam e colhem o que consomem, inclusive arroz e feijdo.
“Estou sempre em contato com outros chefs que utilizam produtos organicos. Certa vez,
estava em busca do cajuzinho-do-cerrado, e o chef Tonico Lichtsztejn, do 400quatrocentos,

indicou a dona Ana, produtora de Padre Bernardo, em Goias”, conta.

USO SUSTENTAVEL




Desde entdo Dona Ana Maria Romeiro, 55 anos, da fazenda Taboquinha, é uma das
fornecedoras da chef. Dona Ana e seu Silas produzem frutas nativas ha 10 anos, como jatob3,
cajuzinho do cerrado e cagaita, além de outros produtos diferenciados como a pimenta-de-
macaco, que vem sendo difundida mais recentemente na gastronomia. Lembra pimenta-do-
reino, mas menos picante e com perfume de canela e cravo. “Ha sete comegamos a produzir
doces e licores. Buscamos um produto limpo, bom e justo”, afirma Ana. Além de fornecer
produtos para Renata, o casal também entrega para os restaurantes Francisco, Olivae,
400Quatrocentos, Oliver e para a Central do Cerrado, cooperativa que vende produtos do

bioma.

O Ministério do Meio Ambiente (MMA), ponto focal da Convencéo sobre Diversidade Bioldgica
(CDB) no Brasil, coordena a execucdo de diversos projetos relacionados a promogdo do uso
sustentavel dos componentes da biodiversidade. Varias iniciativas relacionadas a essa
temadtica estdo sendo conduzidas no ministério, a exemplo do projeto Biodiversidade para
Alimentacdo e Nutricdo — BFN (sigla em inglés), que é coordenado internacionalmente pelo
Bioversitylnternacional e tem como agéncias implementadoras o Programa das Na¢bes Unidas
para o Meio Ambiente (PNUMA) e a Organizacdo das NagGes Unidas para a Alimentacdo e a

Agricultura (FAO).

O objetivo basico do projeto é a conservacdo e a promogdo do uso sustentdvel da
biodiversidade em programas que contribuam para melhorar a seguranca alimentar e a
nutricdo humana. Ao mesmo tempo, o projeto busca valorizar a importancia alimenticia e
nutricional das espécies relacionadas a biodiversidade agricola e resgatar o valor cultural
desempenhado no passado por muitas dessas espécies. Ademais, visa a ampliacdo do numero
de espécies nativas utilizadas atualmente em nossa alimentagdo, a mitigacdo dos problemas
relacionados a dieta simplificada e ao fortalecimento da conservagdo e do manejo sustentavel
da agrobiodiversidade, especialmente por meio da incorporagao de agdes de transversalidade

em programas e estratégias de seguranca e soberania alimentar e nutricional.

Programas evitam o desperdicio de alimentos. . Marta Moraes - Site do Ministério
do Meio Ambiente (MMA). 06/06/2016

BOAS PRATICAS. Conheca iniciativas para enfrentar esse problema mundial que

causa impactos na economia e no meio ambiente.

Olhe para o seu prato. Estd na hora de enxergar além. Entre um quarto e um terco dos

alimentos produzidos no mundo anualmente para o consumo humano se perde ou é




desperdicado. Isso equivale a cerca de 1,3 bilhdes de toneladas de alimentos. A Organizacao
das Nacgbes Unidas para Alimentacdo e Agricultura (FAO) calcula que esses alimentos seriam

suficientes para alimentar dois milhdes de pessoas.

A FAO estima que 6% das perdas mundiais de alimentos se encontram na América Latina e no
Caribe e que, a cada ano, a regido perde ou desperdica cerca de 15% dos alimentos
disponiveis. Os numeros totais anuais de perdas e desperdicios na regido, divulgados no
terceiro boletim “Perdas e Desperdicios de Alimentos na América Latina e Caribe”, da FAO,
impressionam. Sdo 127 milhdes de toneladas de alimentos, e cerca de 223 quilos por cada

habitante da regido.

Dados da organizacdao mostram, ainda, que esses alimentos seriam suficientes para satisfazer
as necessidades alimentares de 300 milhdes de pessoas, cerca de 37% de todas as pessoas que

passam fome no mundo.

Segundo Raquel Breda, diretora do Departamento de Producdo e Consumo Sustentdveis do
Ministério do Meio Ambiente (MMA), o desafio de reduzir o desperdicio de alimentos precisa
ser enfrentado por todos, produtores e consumidores, pesquisadores e gestores publicos e
privados. “Todos possuem um papel fundamental na diminuicdo desse problema, que vai além
de um simples mal habito, tendo consequéncias sérias na economia, no meio ambiente e na

seguranca alimentar e nutricional de milhdes de pessoas”, enfatiza Raquel.
IMPACTOS AMBIENTAIS

O impressionante volume de alimentos desperdicados anualmente ndo sé causa grande
perdas econGmicas, como também tem impacto significativo nos recursos naturais dos quais a
humanidade depende para se alimentar. Essa foi a conclusdo do relatério da FAO “Os Rastros
do Desperdicio de Alimentos - Impactos sobre os Recursos Naturais”, langado em 2013. A
publicagdo é o primeiro estudo que analisa os efeitos do desperdicio de alimentos global a
partir de uma perspectiva ambiental, focando particularmente em suas consequéncias para o

clima, uso da dgua e do solo, e biodiversidade.

Entre as principais conclusdes da pesquisa, a FAO destaca que, a cada ano, os alimentos
produzidos, mas nao consumidos, sdo responsaveis pela emissdo de 3,3 bilhdes de toneladas

de gases de efeito estufa na atmosfera do planeta.

BOAS INICIATIVAS




O desperdicio de alguns representa a falta de alimentos para muitos outros e é um dos
grandes desafios para se alcancar a seguranca alimentar. Perdas e desperdicio ocorrem
praticamente em todas as partes da cadeia da indUstria alimenticia e mudancas precisam ser
implementadas em todos os lugares, desde a producdao, malha rodoviaria, armazenamento,
mercados, distribuicdo, e venda no varejo, até o comportamento do consumidor. No Brasil,

surgem cada vez mais iniciativas para enfrentar o problema. Confira algumas delas.
Mesa Brasil SESC

Um dos programas pioneiros no tema, o Mesa Brasil Sesc é uma rede nacional de bancos de
alimentos contra a fome e o desperdicio. Criado inicialmente em S3o Paulo, em 1994, seu
objetivo é contribuir para a promoc¢ao da cidadania e a melhoria da qualidade de vida de

pessoas em situacado de pobreza, em uma perspectiva de inclusdo social.

O Programa Mesa Brasil é formado por uma rede que busca alimentos onde sobram e entrega
onde faltam, além de atuar do atendimento de vitimas de eventos naturais. De um lado,
contribui para a diminuicdo do desperdicio, e de outro, reduz a condicdo de inseguranca

alimentar de criancas, jovens, adultos e idosos.

O Mesa Brasil Sesc vem apresentando resultados significativos. De janeiro a abril deste ano, ja
foram distribuidos 12.331.528 kg de alimentos, o que representa 27,71% da meta de
44.494.225kg. S3ao 1.599.414 pessoas atendidas por dia, 60.097.533 refei¢cdes
complementadas, 3.087 empresas parceiras (doadores sistemdticos), 88 unidades em

funcionamento em todo o Brasil e 480 cidades na abrangéncia.

S6 no estado do Maranhdo foram distribuidas 2.570.360 refeicOes para 94 instituicdes que
atendem creches, asilos e casas de apoio, entre outras. Sempre alimentos aptos para
consumo. Segundo Roberta Ribeiro, coordenadora do programa no estado, neste ano houve
um recuo nas doagbes. “Mas isso ndo é encarado de forma negativa. O que temos percebido é
que principalmente supermercados e grandes empresas tém feito um maior controle para o
manuseio correto dos alimentos, revendo suas rotinas e adotando novos procedimentos, o
que acaba diminuindo o desperdicio”, explicou ela. “Isso é positivo, pois ministramos
treinamentos e oficinas, tanto para quem doa como para quem recebe, sobre a melhor forma

de manusear e conservar os alimentos, exatamente com esse intuito”.
Disco Xepa Day

Evento promovido pela Rede Jovem do SlowFood acontece desde 2013, em varias cidades

brasileiras. Neste més de junho, a terceira edi¢ao foi realizada na Ceasa-DF e em outros 13




locais do Brasil. A primeira vista, o evento pode até parecer apenas uma grande festa, pois
reine gastronomia e musica. Mas, a Disco Xepa é bem mais do que isso. O evento visa a
sensibilizar as pessoas a se conscientizarem de que ha formas criativas de se combater o
desperdicio de alimentos. Para isso, chefs de cozinha da cidade e voluntdrios reinem a xepa,
os alimentos que sobraram da feira e iriam para o lixo, e fazem saborosas sopas, sucos e
saladas, que sao distribuidos para os produtores e frequentadores da feira. A Disco Xepa ainda

promove oficinas gratuitas.

A primeira edigdo foi realizada em janeiro de 2012 por membros da Rede Jovem do SlowFood
Alemanha, na capital Berlim. Na ultima edicdo de Brasilia, foram servidos: salada de espinafre
com molhos de maracuja, manga e frutas vermelhas; repolho com erva-doce e folha de

mostarda; chutney de manga; e gaspacho de tomate; entre outras receitas.
Banco de Alimentos

Para tentar minimizar um pouco as perdas com desperdicio no Brasil, a economista Luciana
Quintdo resolveu criar, em 1998, o Banco de Alimentos. A ideia central do projeto é buscar
onde tem sobra e fazer doacdo para onde faltam alimentos. A proposta é permitir que um
numero maior de pessoas tenha acesso a alimentos bdsicos e de qualidade. Os alimentos
distribuidos sdo excedentes de comercializacdo que estdo perfeitos para o consumo, sendo
que a distribuicdo possibilita a complementagao alimentar didria de individuos assistidos pelas
mais de 50 instituicdes cadastradas no projeto, que assistem a mais de 21 mil pessoas. Os

alimentos doados podem ser in natura ou industrializados.

Para chamar a atengdo sobre o assunto, a ONG possui um “desperdigdmetro” em seu site. Em
fevereiro de 2015, a organizagao langou a campanha Desperdicio Gourmet, na qual chefs de
cozinha foram convidados a criar pratos de alto nivel, e apresentagdo impecdvel, a partir de
partes ndo convencionais dos alimentos, geralmente descartados, como cascas, sementes,

talos e folhas.

Da ac¢do, também fazia parte a entrega de um folder para o cliente, junto com a conta. Nesse
momento, o consumidor tomava conhecimento da campanha e de que acabava de participar
dela: “Um dos pratos que vocé comeu hoje foi feito com ingredientes que sobraram do

preparo de outros pratos. Vocé sabe qual foi?”, perguntava o material de divulgacao.
E VOCE?

Muitos dos fatores que ocasionam o desperdicio de alimentos podem facilmente ser evitados,

com simples mudancas na compra de alimentos, prepara¢do e armazenagem. Segundo Gilmar




Paulo Henz, engenheiro agronomo, da Secretaria de Inteligéncia e Macroestratégia da
Embrapa (SIM), parte fundamental na sustentabilidade na cadeia de pds-colheita é a educagdo
e conscientizacdo do consumidor. “Na atualidade, o consumo consciente e responsavel de
alimentos, alinhado aos principios da sustentabilidade, ainda é pouco disseminado na
sociedade brasileira, e restrito aos consumidores de hortalicas produzidas nos sistemas
organico, agroecoldgico e da agricultura familiar. E preciso estimular a adoc¢do de praticas

cotidianas sustentaveis para todos os segmentos sociais”, defende Gilmar.

Mas, como cada pessoa pode colaborar para combater o problema? Todos podemos fazer um
melhor aproveitamento de partes dos alimentos que costumamos jogar fora, como casca,
bagaco e caules, que possuem qualidades nutricionais. Uma fruta ou verdura mais feia pode
sim ir para o prato ou para a panela. Se até os grandes chefs deram novo status as sobras de
comida, ndo custa nada pensar um pouco antes de jogar qualquer resto no lixo. Planejar
melhor o cardapio, s6 comprar o necessdrio, ndo se deixar levar pelas ofertas, cozinhar

integralmente os alimentos, sdo outras dicas que valem a pena tentar.

Segundo recente estudo da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa), a
explicacdo para tanto desperdicio no Brasil pode ser cultural. Afinal, o brasileiro sempre teve
mesa farta pelo fato de viver em um pais tropical, onde a terra é generosa. Além disso, ndo

estd acostumado a aproveitar integralmente o alimento.

Pesquisa da Embrapa, Fundagdo Getulio Vargas (FGV) e Universidade de Cornell (nos Estados
Unidos) identificou que a preferéncia das familias brasileiras pela abundancia de comida,
aliada a aversdo pelo consumo das sobras das refei¢cdes, gera desperdicio de alimento e
impacta negativamente nas tentativas de economizar nos gastos com alimentagdo. O estudo,
publicado em 2015 no InternationallournalofConsumerStudies, mostra que o habito de
comprar alimento em excesso e a conservacao inapropriada sdo geradores de desperdicio de

comida em populacGes de todas as faixas de renda.

Liderada pelo analista da Embrapa Gustavo Porpino, o estudo envolveu 20 familias de baixa
renda da zona Leste de Sdo Paulo e fez parte de um projeto maior com coleta de dados

também nos Estados Unidos.

O estudo identificou os cinco principais comportamentos que levam ao desperdicio de
alimentos: compra excessiva, preparo abundante, vontade de alimentar um animal de

estimacdo, sobras ndo aproveitadas e conservagdo de alimentos inadequada.




Audiéncia publica debate agrotoxicos e inseguranca alimentar no RS. Site do MST,
07/06/2016.

Durante a atividade, sera langada a “Consulta Publica sobre Agrotoxicos” no municipio
de Porto Alegre, além do relancamento da Campanha Permanente contra os Agrotdxicos

e pela Vida

Nesta quarta-feira (8), o Forum Gaicho de Combate aos Impactos dos Agrotoxicos
(FGCIA) realiza a audiéncia publica 'Os agrotoxicos e a (in)seguranca alimentar', no

Teatro Dante Barone da Assembleia Legislativa do Rio Grande do Sul.

O evento que ocorrera das 13 as 18 horas, tem como objetivo debater, coletar
informac@es e propor encaminhamentos a respeito do impacto do uso de agrotoxicos na
seguranca alimentar em diversos municipios do estado. A discussdo contard com
representantes de Orgdos publicos, associacBes civis, estabelecimentos de salde,

conselhos, universidades e movimentos sociais organizados.

Durante a atividade, seré lancada a “Consulta Pablica sobre Agrotdxicos” no municipio
de Porto Alegre, além do relancamento da Campanha Permanente contra os Agrotdxicos

e pela Vida.

Mais de 60 municipios serdo contemplados nos debates, entre eles o de Alvorada,
Arambaré, Araricd, Barra do Ribeiro, Brochier do Marata, Butia, Cachoeirinha,
Camaqud, Campo Bom, Canoas, Capela de Santana, Capivari do Sul, Dom Feliciano,
Eldorado do Sul, Estancia Velha, Marat4, Mariana Pimentel, Mostardas, Nova Hartz,
Nova Santa Rita, Novo Hamburgo, Palmares do Sul, Paverama, Portdo, Porto Alegre,
Santo Antonio da Patrulha, Sdo Jerénimo, Sdo José do Sul, Sdo Leopoldo, Sentinela do

Sul, Sertdo Santana, Tabai, Tapes, Taquari, Tavares, Triunfo, Tupandi e Viaméo.

Férum Gaulcho

Formado por 51 instituicdes, o Forum Gaucho de Combate aos Impactos dos
Agrotdxicos é uma iniciativa do Ministério Publico Federal (MPF/RS), Ministério
Publico do Trabalho (MPT) e Ministério Publico do Estado (MP/RS). Ele é coordenado

pela procuradora da Republica Ana Paula Carvalho de Medeiros (MPF/RS), tendo como




adjuntos o procurador do Trabalho Noedi Rodrigues da Silva (MPT) e o promotor de
Justica Daniel Martini (MP-RS).

Inflacdo de alimentos deve superar 11% em 2016. Lucianne Carneiro — O Globo,
Economia. 07/06/2016

Frutas, legumes, leite e feijdo subiram com forca; alta ndo deve impedir queda do juros

RIO - A combinagdo entre o aumento dos precos de alimentos in natura e a alta de
commodities como soja e milho tem provocado uma pressao extra na inflagdo. Numa época do
ano em que o ritmo de expansdo dos precos de alimentos ja costuma arrefecer, esse grupo
estd entre as principais influéncias para a alta da inflacdo. A expectativa é que, nos préximos
meses, ainda haja impacto em outros alimentos, jd que o aumento de soja e milho acaba

afetando os precos de outros produtos, como carnes e ovos, pois sdo usados na racgao.

— Tivemos, no inicio do ano, a alta dos alimentos in natura, que é um movimento sazonal.
Agora, estdo subindo os precos de commodities: o milho disparou, e a soja também
aumentou. E isso acaba afetando o preco de frango, carne suina, ovos e até carne bovina,
porque hd uma substituicdo. Nos ultimos dois, trés anos, os precos de graos estavam muito

baixos, mas, de repente, a situacdo mudou — explica o professor da PUC Luiz Roberto Cunha.

Este ano, a inflagdo medida pelo indice de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), considerada a
inflagdo oficial no pais, subiu 3,25% até abril. Nos alimentos, a alta foi quase o dobro, 5,79%.

Em abril, os alimentos foram responsdveis por metade da alta geral.

As frutas foram o principal impacto até agora, com alta de 33,78% no 12 meses até abril.
Problemas climaticos — chuva em alguns lugares e seca em outros — e a concorréncia do
mercado externo — com aumento de demanda e ddlar mais alto — sdo as principais razdes

apontadas para o movimento.
MILHO FICA 17% MAIS CARO EM MAIO NO ATACADO

A funciondria publica Yana Gonzaga tem gasto 50% a mais por semana com as compras na
feira livre. Por isso, tenta diminuir o desperdicio e reduziu o consumo de legumes e verduras

organicos:

— As frutas encareceram muito. O caso mais gritante foi 0 mamao, mas tudo ficou bem mais

caro.




Sé em 2016, o pregco do mamao subiu 80,90%, para uma alta média dos pregos das frutas de
23,92%. Ja o pregco da manga avangou 31,43%. Nas frutas, ha influéncia das condigdes
climaticas e desvio da producdo para o mercado externo. A alta do ddlar tornou o preco das

frutas mais competitivo para as exportacoes.

A artesa Edna Heringer estd comprando menos frutas e diminuiu o nimero de vezes que vai a

feira:
— Tenho sentido menos gente circulando na feira também.

Como explica Francisco Queiroz, da consultoria MB Agro, soja e milho — além do algodao —
encareceram apds falta de chuva e temperaturas elevadas. Ja no caso do feijao, faltou chuva

durante o plantio, e a colheita enfrenta excesso de chuva.

— Temos um mercado internacional mais firme, com uma boa demanda e quebras de
producdo em alguns paises, inclusive o Brasil, por causa de problemas climdaticos. Isso reduz a

oferta e pressiona precos — afirma o sécio-diretor da MB Agro, José Carlos Hausknecht.

No caso da soja, as safras do Brasil e da Argentina foram prejudicadas por seca. No pais, isso
ocorreu principalmente numa area de producdo nova, destaca Salomao Quadros, da Fundacao
Getulio Vargas (FGV), conhecida como Mapitoba, palavra que une Maranhao, Piaui, Tocantins
e Bahia. O problema na Argentina foi umidade em excesso. Além disso, é época de plantio de
soja nos Estados Unidos, o que desperta incerteza sobre qual serd a extensdo da drea

plantada.

A seca também atingiu a produgao de milho, e os pregos praticamente dobraram em relagdo a
um ano atras. No IPCA, o prego do fuba de milho avangou 9,85% no ano, ante variagdo de

5,79% de alimentos e de 3,85% do indice geral.

Os precgos no atacado indicam que a inflagdo de alimentos talvez ndo dé trégua tdo cedo. A alta
de produtos agropecudrios acelerou de abril para maio, segundo o indice de Precos ao
Produtor do IGP-M. A pressdo aqui veio principalmente da soja, com alta de 12,38%, e do
milho, de 17,03%, puxados por quebra na safra ndo sé no Brasil, mas em outros lugares do

mundo.

— Estd dificil contar com os alimentos para ajudar na reduc¢do da inflagdo. No caso dos
alimentos in natura, os precos ainda estdo fortes em maio, ainda ndo voltamos para o que

seria normal nessa época do ano — diz Salomao Quadros, da FGV.




A projecdo da MB Associados é que o IPCA encerre 2016 em 7,1%, com uma alta de 11,1% dos
precos de alimentos. Em quase dez anos, entre janeiro de 2007 e abril de 2016, os precos de
alimentos subiram 129%. Nesse mesmo periodo, a inflagio medida pelo IPCA foi de 77,40%.
Eulina Nunes dos Santos, responsdavel pelos indices de precos do IBGE, atribui o movimento a
problemas climaticos e ao aumento da demanda dos paises emergentes. Nos 12 meses

encerrados em abril, os precos de alimentos subiram 13,40%, frente a um IPCA de 9,28%.
ALTA NAO DEVE IMPEDIR QUEDA DE JUROS

Apesar da pressdao dos alimentos, economistas argumentam que este fato ndo deve ser uma
justificativa para retardar o inicio da redugdo da taxa bdsica de juros da economia. Para Luiz
Roberto Cunha, o momento ndo é de “terrorismo com a inflacdo”. Ele acredita que a alta nos
precos de alimentos in natura deve desacelerar, e, mesmo com a continuidade dos reajustes

em commodities, este movimento ndo deve impedir uma queda da taxa Selic:

— A alta das commaodities deve perdurar por alguns meses, mas nao se deve fazer terrorismo.
Devemos fechar 2016 com uma inflacdo de 7%, o que representa queda forte frente a taxa de
10,67% do ano passado e que permite a reducdo dos juros. O juro ndo afeta o preco dos

alimentos.

O sécio-diretor da MacroSector Consultores, Fabio Silveira, avalia que a inflagdo de alimentos
incomoda a curto prazo, mas lembra que o efeito de um corte dos juros na economia leva
cerca de nove meses. Se a queda dos juros demorar a ocorrer, diz Silveira, ha risco de nova

recessao em 2017.

Modernizagdo de Unidades de Distribuicdo da Agricultura Familiar melhoram a
qualidade dos alimentos. Site do MDSA, 08/06/2016.

Equipamentos publicos estdo sendo modernizados pelo governo federal para melhor

atender produtores rurais e beneficiarios dos alimentos da agricultura familiar

Séo Luis — A modernizacdo das Unidades de Distribuicdo da Agricultura Familiar
(Udaf) pelo Ministério do Desenvolvimento Social e Agrario (MDSA) melhora a
qualidade e combate o desperdicio de alimentos. Até o ano passado, o agricultor

familiar Jose Salvador Costa, 58 anos, carregava sua producdo em cestos de palha de




babacu para a Udaf do municipio de Viana (MA), a 213 km da capital maranhense. Os

produtos chegavam amassados e empoeirados, baixando o valor comercial.

Um convénio entre 0 MDSA e governo do Estado do Maranhdo possibilitou que a
Unidade de seu municipio fosse equipada com caminhdo frigorifico, balanca eletrénica,
balanca de piso mdvel, freezer, computador, impressora, monobloco, pallets, lavadora
de alta pressdo e mesa com cadeira para escritorio. No total, 45 municipios maranhenses
foram beneficiados.

Jodo se capacitou em agricultura pelo Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico
e Emprego (Pronatec). Ele produz verduras, milho, arroz, feijdo, mandioca e frango
caipira no assentamento Maracagumé/Ricoa. Vende sua produgdo para o Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar (Pnae) e Restaurante Popular e na Feira da

Agricultura Familiar.

A melhora no transporte e armazenamento reduziu o desperdicio de alimentos e
melhorou a qualidade e o preco dos produtos. As caixas de transporte substituiram as
cestas de palha e o os alimentos estdo mais bem armazenados em freezer. “Traziamos os
produtos apertados, sem ventilacdo. Agora colocamos nas caixas que ndo estragam 0S
alimentos. E uma caixa cara pra comprar individualmente, por isso, a central empresta.

E s6 combinar o dia que mandam o caminhao com as caixas para 1a”, explica.

A logistica permitiu que Jodo comercializasse 200 kg de frango caipira e hortalicas para
a merenda escolar. Sua renda mensal j& supera o salario minimo. “A gente carrega toda
a nossa producéo nesse caminhao frigorifico. E uma maravilha, t4 todo mundo contente.
Melhorou a qualidade dos alimentos e 0 animo entre os agricultores. Estamos vendo que
a agricultura familiar esta crescendo, motivou muita a gente a produzir e comercializar”,

conta.

Segundo a Organizacdo das Nac¢des Unidas para a Agricultura e Alimentacdo (FAO), ha
uma perda de 30% de alimentos desde a colheita até a mesa. Representante do MDSA
no evento, o engenheiro agronomo Caio Rocha acredita que os equipamentos publicos
de seguranca alimentar e nutricional permitem reducdo de perdas e desperdicio de

alimentos, melhorando a atividade e a renda dos produtores rurais.




“Toda vez que o estado, Unido e municipio colocam recurso na Seguranca Alimentar e
Nutricional é um investimento que vai retornar em emprego, estabilidade social, riqueza
e geracio de renda. E um investimento de alta rentabilidade como qualquer industria”,

afirma Rocha.

Caio Rocha é nomeado secretario nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional.
Site do MDSA, 09/06/2016.

Nomeacdo do engenheiro agronomo foi publicada nesta quarta-feira (8) no Diério

Brasilia - O engenheiro agronomo Caio Tibério Dorneles da Rocha assume a Secretaria
Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (Sesan) do Ministério do
Desenvolvimento Social e Agrario. A nomeagdo do novo secretario saiu no Didrio
Oficial da Unido desta quarta-feira (8).

Caio Rocha é graduado pela Universidade de Passo Fundo (RS), especialista em
Difusdo de Tecnologia no Tratamento de Integracdo Comunitéria e mestre em Gestdo e
Politicas Puablicas. E servidor de carreira da Empresa de Assisténcia Técnica e Extensio

Rural (Emater) do Rio Grande do Sul desde 1981, aonde chegou ao cargo de presidente.

Foi secretario nacional do Produtor Rural e Cooperativismo e secretario nacional de
Politica Agricola do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(Mapa). Exerceu as atribuicbes cumulativas da Secretaria Nacional de Infraestrutura e
Fomento do entdo Ministério da Pesca. Também atuou como secretario estadual da

Agricultura e Abastecimento do Rio Grande do Sul.

Agrotoxicos: 70% dos alimentos in natura consumidos no Brasil estdo
contaminados. Catarina Medeiros. Site do MST, 13/06/2016.

O Brasil € o maior consumidor mundial de agrotoxicos e nos Gltimos anos ocorreu um
aumento expressivo do uso desses produtos nas lavouras brasileiras, principalmente do

Glifosato.




Cerca de 70% dos alimentos in natura consumidos por brasileiros estdo contaminados
por agrotdxicos, sendo que 1/3 desses produtos, comprovadamente nocivos a saude
humana e ao meio ambiente, tém seu uso proibido no pais. Estas informagdes foram
apresentadas pelo Forum Gaucho de Combate aos Impactos dos Agrotoxicos, em
audiéncia publica na ultima semana no Rio Grande do Sul, um dos estados que lidera o
ranking do consumo desse tipo de substancia no Brasil — sdo em média 8,3 litros ao ano
por habitante, superando a média nacional, que estd em 7,5 litros. O evento reuniu cerca
de 200 pessoas, entre ativistas ambientais, agricultores e académicos, no Teatro Dante

Barone da Assembleia Legislativa, em Porto Alegre.

A palestra da audiéncia ficou por conta de Karen Friederich, doutora em Saude Pablica
pela Escola Nacional de Salde Publica Sergio Arouca e da Associacdo Brasileira de
Saude Coletiva (Abrasco). Karen refor¢ou que o Brasil é o maior consumidor mundial
de agrotdxicos e que nos Ultimos anos ocorreu um aumento expressivo do uso desses
produtos nas lavouras brasileiras, principalmente do Glifosato, muito em funcdo da

liberacdo das sementes transgénicas.

“No Brasil, quase 70% dos agrotoxicos sdao destinados a produgdo de monocultivos
como a soja, milho e cana-de-aclcar, e ndo para produzir alimento. Isso vem

diminuindo, inclusive, o cultivo de arroz, mandioca e feijao”, declarou.

Karen também explicou que o Brasil utiliza em grande escala venenos proibidos nos
paises onde sdo fabricados e chamou a atencdo para as incertezas que geram as misturas

quimicas que muitas vezes sao utilizadas pelos agricultores na producédo de alimentos.

“Fica a duvida sobre o efeito que produz a interagdo dessas misturas, pois testes de
laboratdrios ndo sintetizam o que vai ocorrer quando usados no campo. Sabemos que 0
Glifosato é um provavel cancerigeno e o 2,4-D um possivel cancerigeno. Ambos podem

causar o linfoma Non-Hodgkin. Estas misturas muito nos preocupam”, disse.

Karen Friederich, da Escola Nacional de Saude Publica Sérgio Arouca.

Ma orientacéo

Para Karen, os agricultores sdo mal orientados e ndo possuem incentivos
governamentais para inserir sua produgdo no modelo organico ou agroecoldgico.

Segundo ela, muitos desses produtores acabam se tornado vitimas do modelo




convencional, o que gera, além da exposicdo ao veneno e contaminacao, a falsa ideia da
dependéncia dos quimicos para poder produzir, dificuldades financeiras e depresséo
seguida de suicidio, entre outras doengas.

“Os casos de contaminagdo ndo s3o notificados, mas atingem a maior parte da
populacdo, gerando alteragdes reprodutivas, ma formacéao fetal e efeitos sobre o sistema
imunoldgico. A Unica maneira de ndo se contaminar € consumir alimentos organicos e
agricultor transitar com incentivos para esse modelo limpo de producéo, que é o mais
seguro. O modelo agricola do latifundio sé produz a morte no campo e na cidade. S&o
as pequenas propriedades que produzem alimentos, por isso devemos apoiar a

agroecologia e a reforma agraria. SO assim teremos a seguranga alimentar”, concluiu.

O publico que acompanhou as explanagfes também se manifestou sobre os temas da
audiéncia. O agricultor Juarez Pereira, que produz alimentos livres de venenos hd mais
de 20 anos e participa da feira ecoldgica do bairro Bom Fim, em Porto Alegre, definiu a

agricultura organica como “atividade de esperanca”.

“Do lado dos agrotoxicos temos um quadro absolutamente inverso e de muita tristeza,
que vem junto ao alimento que a populacdo recebe em massa na cidade. Os agrotdxicos
geram ma qualidade de vida e deterioram as diferentes relagdes. A terra produz com
abundancia, mas com os venenos o ser humano perde a capacidade de perceber essa

abundancia e sua generosidade”, complementa.

Atuac0es parlamentares

A audiéncia publica também pautou as atuacGes parlamentares em relacdo ao uso de
agrotoxicos no pais. O presidente da Associacdo Galcha de Protecdo ao Ambiente
Natural (Agapan), Leonardo Melgarejo alertou para as investidas de alguns setores da
sociedade, representados no Congresso Nacional, de maquiar os verdadeiros efeitos dos
agrotoxicos na salde humana e meio ambiente, como o Projeto de Lei 3200/15, do
deputado federal Covatti Filho (PP-RS), que substitui o0 nome agrotoxico por defensivos
fitossanitarios e produtos de controle ambiental. Segundo Melgarejo, tal medida
aumentaria os riscos em relacdo ao uso dessas substincias. “O que prevé esse projeto €

algo muito sério e grave, ele s6 vem para aumentar nossos problemas”, completou.




O deputado estadual EdegarPretto (PT), representando a Assembleia Legislativa,
destacou que a Lei 7.747/1982, que trata sobre o controle do uso de agrotoxicos e
biocidas no Rio Grande do Sul, ja sofreu vérias tentativas de ataques por parte de
apoiadores do modelo agricola convencional, e que iniciativas como o Férum Gaucho
sdo fundamentais para fortalecer a luta em defesa da producdo limpa e incentivar a

criagdo de novas legislacdes.

O Deputado EdegarPretto afirmou que precisamos acabar com aquela cultura que diz

que é normal o fazendeiro jogar veneno nas lavouras.

“Se o cancer esta cada vez mais presente na vida das pessoas ndo € por acaso. Segundo
o Instituto Nacional do Cancer, 0 aumento dessa doenca esta relacionado diretamente
aos agrotoxicos. NOs queremos que os agricultores vivam no campo com salde e ndo
com doenca. Nosso desafio é buscar cada vez mais oportunidades para debater essas
questdes, pois temos um problema sério e precisamos coletivamente encontrar um
caminho. Hoje, enfrentamos uma cultura que diz que é normal o fazendeiro jogar
veneno nas lavouras, mas pesquisas mostram que apenas 30% do veneno jogado de
avido acerta o alvo, os outros 70% atingem as propriedades vizinhas”, apontou Pretto,
que € autor de trés projetos de lei que coibem o uso de agrotdxicos no RS e coordenador

da Frente Parlamentar Galcha em Defesa da Alimentacdo Saudavel.

Férum Gaucho

O Forum Gaucho de Combate aos Impactos dos Agrotdxicos foi criado no segundo
semestre de 2013. Atualmente, 51 instituicdes fazem parte da iniciativa e estdo inseridas
em estudos por meio de oito comissdes tematicas, que tratam desde a regulacéo,
fiscalizacdo e controle, até o tratamento e destinacéo final das embalagens. De acordo
com procuradora da Republica, Ana Paula de Medeiros, o Forum ja realizou, desde
2015, quatro audiéncias publicas para debater os impactos dos agrotoxicos na saude e
no meio ambiente, nos municipios de Pelotas, ljui, Caxias do Sul e Porto Alegre. Um
dos seus trabalhos mais recentes diz respeito ao monitoramento eletrbnico para as

aeronaves.

Nesse trabalho coletivo, o promotor do Ministério Publico, Daniel Martini disse que a
atua¢do do Forum Gautcho desvendou uma realidade “muito dura e cruel” em relacao

aos agrotoxicos no estado, como o0 uso de produtos contraindicados para areas aquaticas




em lavouras irrigadas de arroz; e a pulverizacdo aerea nas proximidades da Bacia
Hidrogréfica do Rio Gravatai, que € responsavel pelo abastecimento de milhares de
pessoas € uma das mais afetadas do RS por problemas relacionados a qualidade e
quantidade da agua. Segundo o promotor, numa semana foram aplicadas mais de 1
milhdo de multas; encontradas 610 embalagens descartadas no meio ambiente;
recolhidos mais de 3 mil quilos agrotéxicos contrabandeados; e suspensas 35 aeronaves

utilizadas em pulverizacao.

Martini também denunciou a falta de incentivos governamentais e de estrutura fisica,
principalmente laboratorial, para estudar os impactos e pensar formas de controlar ou

banir o uso dessas substancias.

“Ha dificuldades de todas as ordens. O poder publico ¢ ineficiente na fiscalizagdo, pois
sequer pode coletar amostras e obter as provas necessarias para buscar uma
responsabilizacdo, ja& que ndo ha laboratorios para analises. Todos nds estamos
fortemente submetidos a um processo, talvez, irreversivel de inseguranga alimentar”,

acrescentou.

O analista ambiental do Instituto Brasileiro do Meio Ambiente e dos Recursos Naturais
Renovéaveis (lbama), Fernando Falcdo relatou que integrantes da comissdo de
fiscalizacdo do Férum Gaulcho tém sofrido ameacas de agressao e pressdo politica, na
tentativa de parar os trabalhos que estdo sendo realizados de combate ao uso dos
agrotoxicos. De acordo com Falcdo, numa atuacdo conjunta do Ibama, Policia
Rodoviaria Federal e Receita Federal, em 2015 foram apreendidas no Rio Grande do
Sul dez toneladas de veneno contrabandeado, o que vai gerar o prejuizo de R$ 1 milhdo

para a sociedade.

“Agrotoxico contrabandeado ¢é algo grave, os produtores estdo adquirindo produtos
proibidos, e muitas vezes essa situacdo é tratada de modo superficial na instancia
judicial. Outro problema que enfrentamos é a ocultacdo das consequéncias negativas do

uso de venenos”, afirmou.

Os 12 produtos mais perigosos criados pela Monsanto. Site do MST, 13/06/2016.

A historia da Monsanto é reflexo de um quadro persistente de substancias quimicas

toxicas, demandas e manipulacdo da ciéncia.




1. Sacarina. John Francisco Queeny fundou a “Monsanto Chemical Works”, com o
objetivo de produzir sacarina para Coca-Cola. Estudos realizados durante a década de
1970 mostraram que este quimico produz cancer em ratos e outros mamiferos de testes.
Porém, depois descobriu-se que causa 0 mesmo efeito em humanos, Monsanto subornou

médicos e institui¢cbes para seguir comercializando-a.

2. PCBs. Durante a década de 1920, a Monsanto comecou a expandir sua producgéo
quimica mediante bifenilospoliclorados (PCB), para produzir fluidos refrigeradores de
transformadores elétricos e motores. Cinquenta anos depois, a Agéncia de Protecédo
Ambiental dos Estados Unidos (EPA) publicou um informe citando os PCBs como
causa do cancer em animais, e com provas adicionais indicou que estes produzem
cancer em seres humanos. Quase 30 anos depois dos PCBs serem proibidos nos EUA,
este quimico segue aparecendo no sangue das mulheres gravidas, como informou um

estudo de 2011. Em muitas areas da Argentina ainda utilizam os PCBs.

3. Poliestireno. Em 1941, a Monsanto comegou a focar em plasticos e poliestireno
sintético, que ainda é amplamente utilizado para embalar alimentos. O poliestireno foi
classificado o quinto da lista de 1980 da EPA, onde se enumera os produtos quimicos
cuja producdo gera os residuos mais perigosos. Ao estar nas embalagens de comida
ingerimos poliestireno (efeito de migracdo), que causa depressdo, cancer e danos aos
nervos. Os vasos e recipientes feitos deste material sintético sdo dificeis de reciclar.
Devem ser derretidos utilizando um equipamento adequado que a maioria dos centros
de reciclagem n&o possuem. Dentro de 1000 anos, a bandeja de carne que vocé comprou
no Carrefour ou Wall-Mart seguira existindo em alguma parte do planeta. E fatal para a
vida marinha: Flutua na superficie do oceano, se decompGe em pequenas esferas que 0s
animais comem. As tartarugas marinhas, por exemplo, perdem sua capacidade de

mergulhar e morrem de fome.

4. Bomba Atdmica e armas nucleares. Pouco depois de ser adquirida por Thomas e
HochwaltLaboratories, a Monsanto tornou-se uma divisdo do Departamento de
Investigagdo Central. Entre 1943 e 1945, este departamento coordenou esforgos
importantes de producdo para o Projeto Manhattan. Leia sobre o maior acidente

industrial da América do Norte.




5. DDT. Em 1944, a Monsanto comecou a fabricar o insecticida DDT, com a desculpa
de combater os mosquitos “transmissores da malaria”. Em 1972, o DDT foi proibido
nos EUA. — Seus efeitos adversos para a saude humana incluem infertilidade, problemas
no desenvolvimento, destruicdo do sistema imunoldgico, morte. O DDT impede que o
horménio una com seu receptor, bloqueando, por sua vez, 0 hormonio para obter um
desenvolvimento sexual normal, dando lugar a anormalidades. Durante um experimento
levado a cabo no Mar Caspio (Mediterraneo), o DDT em uma concentracdo de 1 ppb
reduziu a populacdo de peixes até 50%. O transporte atmosférico desta substancia
atualmente afeta a todos os seres vivos do planeta. Foi detectado no ar do Atrtico, terra,
gelo e neve, praticamente todos os niveis da cadeia alimentar global. Os sedimentos do
fundo de lagos e os leitos dos rios atuam como reservas para 0 DDT e seus metabolitos.

Todos os bebés humanos nascem com DDT no sangue.

6. Dioxinas. Em 1945, a Monsanto comegou a promover o uso de pesticidas quimicos
na agricultura com a fabricacdo do herbicida 2,4,5-T (um dos percursores do agente
laranja), que contém dioxina. As dioxinas sd0 um grupo de compostos quimicamente
relacionados que se conhece como “Os doze condenados” — S80 contaminadores
ambientais persistentes que se acumulam na cadeia alimentar, principalmente no tecido
adiposo dos animais. Durante décadas, desde que foi desenvolvido pela primeira vez, a
Monsanto foi acusada de encobrir ou ndo informar sobre a contaminacdo por dioxinas

em uma ampla gama de seus produtos.

7. Agente Laranja. Durante a década de 1960, a Monsanto foi a principal fabricante do
Agente Laranja, um herbicida/desfolhante utilizado como arma quimica na guerra do
Vietnd. A féormula da Monsanto tinha niveis de dioxinas muito maiores que o Agente
Laranja produzido pela Dow Chemicals, outro fabricante (por que a Monsanto foi a
dendncia chave na demanda apresentada por veteranos de guerra nos Estados Unidos).
Como resultado da utilizacdo do Agente Laranja, o Vietnd estima que mais de 400.000
pessoas foram assassinadas ou mutiladas, 500.000 criangas nasceram com defeitos de
nascimento, e no maximo um 1 milhdo de pessoas ficaram deficientes ou sofreram
problemas de saude, sem falar dos efeitos a largo prazo que lesionou mais de 3 milhdes
de soldados americanos e seus descendentes. Memorandos internos da Monsanto
mostram que a corporacdo conhecia perfeitamente os problemas de contaminagéo por
dioxinas do Agente Laranja quando vendeu o produto ao governo dos EUA (para seu

uso no Vietnd). Porém, a “Justica” norte-americana permitiu a Monsanto e a Dow




Chemicals apelar e receber protecdo financeira por parte do governo, ignorando o0s

veteranos que buscam uma compensacgéo por haver sido expostos ao Agente Laranja.

SO no ano de 2012, 50 anos mais tarde da pulverizacdo com o Agente Laranja,
comecaram alguns esforgcos para limpa-lo. Entretanto, o legado da Monsanto para as
geragdes futuras se traduz em nascimentos de criangas disforme, que continuardo
durante as proximas décadas. VVocé acha que ndo pode acontecer aqui? Varios cultivos
argentinos sdo geneticamente modificados para resistir a um herbicida feito com o
principal componente do Agente Laranja (2,4-D), com o fim de lutar contra as “super
ervas maléficas” desenvolvidas pelo RoundUp. Estes quimicos persistem nos alimentos

até chegar as prateleiras do supermercado e mais tarde a seu estdmago.

8. Fertilizante a base de petréleo. Em 1955, a Monsanto comegou com a fabricacéo de
“fertilizantes” a base de petroleo, depois de comprar uma refinaria de petroleo. Os
“fertilizantes” a base de petroleo matam micro-organismos benéficos do solo
esterilizando terra e criando dependéncia, € como uma adicdo de substitutos artificiais.
Dado o crescente preco do petréleo ndo parece uma opgdo muito econémica, nem

prospera...

9. RoundUp. Durante la década de 1970 a Monsanto fundou sua divisdo de Produtos
Quimicos Agricolas, para produzir herbicidas, e um em particular: RoundUp (glifosato).
A propaganda da Monsanto € que pode erradicar “as ervas daninhas” de um dia para o
outro. Claro, que os agricultores adotaram de imediato. A utilizacdo deste quimico
aumentou quando a Monsanto introduziu as sementes “RoundUpReady” (resistentes ao
glifosato), o que permite aos agricultores encher o campo com herbicidas sem matar
estes cultivos (transgénicos). A Monsanto € uma corpora¢do muito poderosa, como
demostrou recentemente fazendo Obama assinar uma Ata de Protecdo para seus crimes.
E ainda que, o glifosato inicialmente tenha sido aprovado por organismos reguladores
de todo o mundo, e seja amplamente utilizado na Argentina y Estados Unidos, mais
tarde foi praticamente erradicado da Europa. O RoundUp foi achado em mostras de
aguas subterranea, assim como no solo, e no mar, incluindo nas correntes de ar e nas

chuvas. Mas sobretudo nos alimentos.

E a causa do desaparecimento das abelhas, produz mal formacdes, infertilidade, cancer
e destruicdo do sistema imunoldgico. Os estudos independentes demostraram efeitos

sobre a salde consistentemente negativos que vdo desde tumores e funcdo organica




alterada, até a morte por intoxicacdo. O RoundUp é o Agente Laranja com nome

diferente.

10. O aspartame (NutraSweet/Equal). Foi descoberto acidentalmente em uma
investigacdo sobre hormonios gastrointestinais. Se trata de um produto quimico doce
que em primeira instancia, matou um macaco bebé e deixou outros 5 gravemente feridos
(em um total de 7 macacos), em um ensaio clinico realizado para que a FDA aprovasse
0 Aspartame. E a FDA o aprovou (1974). Em 1985, a Monsanto adquiriu a empresa que
fabricava aspartame (GD Searle) e comegou a comercializar o produto rebatizado de
NutraSweet. Vinte anos mais tarde, o Departamento de Salude e Servigos Humanos dos
EUA publicou um informe que enumera 94 problemas de salde causados pelo

aspartame.

11. Hormoénio de Crescimento Bovino (rBGH). Este hormoénio geneticamente
modificado foi desenvolvido pela Monsanto para ser injetado nas vacas leiteiras e
aumentar a producdo de leite quando ndo ha escassez de leite. As vacas sometidas a
rBGH sofrem uma dor insuportavel devido a inflamacgdo de suas tetas e mastite. O pus
da infecgdo resultante entra no fornecimento de leite que requer o uso de antibidticos
adicionais. O leite rBGH produz cancer de mama, cancer de c6lon e cancer de prostata

nos seres humanos.

12. Cultivos Geneticamente Modificados (OGM/GMO/GM). No inicio da década de
1990, a Monsanto comegou a “juncdo” de genes de milho, algoddo, soja e canola.
Utilizou ADN de fontes estranhas para lograr dos caracteristicas principalmente: Um
pesticida gerado internamente e resistente ao herbicida RoundUp da Monsanto. Em
outras palavras, as plantas envenenam e matam aos insetos e mamiferos que as
devoram, e resistem ao agroguimico (parente do Agente Laranja) RoundUp que persiste

nelas inclusive depois do seu processamento até chegar ao consumidor.

Claro que a transgénese tem se expandido. Batatas, frutas, macds, tomates, alface,

tabaco, peras, melancia. TUDO tem sua versdao OGM.

Apesar das décadas de propaganda dizendo que os cultivos geneticamente modificados
poderiam alimentar o0 mundo, que teriam mais nutrientes, resisténcia a seca, 0 maior
rendimento, nenhuma dessas promessas se cumpriu. Os cultivos GM nédo alimentam o
mundo, causam cancer. N&do tem mais nutrientes, na verdade ndo alcangam nem 10 %

dos nutrientes que tem os cultivos organicos. Nao resistem a seca. Nao fornecem maior




rendimento e sim menor, enquanto encarecem a producdo. A maioria das ganhos da
Monsanto provéem das semente desenhadas para tolerar o RoundUp, este desenho
transforma aos “alimentos” em armas mortais para a humanidade. As receitas da
Monsanto aumentam constantemente desde que os agricultores se veem obrigados a
usar mais e mais quimicos devido a proliferacdo de ervas daninhas que evoluem

desenvolvendo resisténcia ao RoundUp.

A Monsanto e 0s meios de comunicagdo de massa ocultam que o Amaranto organico era
0 verdadeiro alimento projetado para a humanidade do futuro. Cura o cancer e o
previne, é o cereal mais nutritivo do planeta e foi a primeira planta a germinar no
espaco. Tanto é que os astronautas da NASA utilizam amaranto para manter-se

saudavel e ndo a soja.

Como durante os primeiros dias dos PCB, o DDT, o Agente Laranja, a Monsanto tem
enganado e subornada com éxito os organismos publicos e reguladores gerais
implantando a crenca de que o RoundUp e os cultivos geneticamente modificados séo

benéficos e “seguros”.

Claro que a Monsanto teve que ordenar a Obama que assinasse uma Lei na salvaguarda
da corporagdo para se defender das denincias e demandas, produto de 100 anos de
novos estudos que demonstram os efeitos negativos e impactos ambientais de los OGM.
A Monsanto ataca estes estudos cientificos mediante 0os meios de comunicacdo de
massa controlados, difamando e ignorando as organizacdes independentes, e cientificos
honestos. Mas também, a Monsanto conta com associac@es industriais, blogs, cientistas
subornados, “ciéncia independente” falsa e todo tipo de ferramentas que por sua vez, os
mesmos meios de comunicagdo corruptos patrocinam, somado a centenas de milhdes
de artigos de relagdes publicas “privadas” realizados por empresas que com frequéncia

foram fundadas, sdo financiadas e mantidas pela Monsanto.

Desafortunadamente, poucos de nés tiramos um tempo para localizar os membros

fundadores e as relaciones destas fontes ilegitimas com a Monsanto.

A FDA respalda enfaticamente a Monsanto, j& que compartilha funcionarios com a
Monsanto mediante o fendmeno “Portas Giratorias”. No seguinte grafico elaborado por
Milhdes contra Monsanto pode ver algunsex vice presidentes da Monsanto e advogados

da firma que mais tarde ocupardo cargos na FDA. E ndo se esqueca de Clarence




Thomas, o ex advogado da Monsanto, que sendo juiz da Corte Suprema de Justica,

falou a favor de Monsanto em cada caso apresentado.

O vento e as abelhas transportam as mutacfes genéticas da Monsanto para a natureza
selvagem, comprometendo o ecossistema global. Em breve todas as plantas serdo

transgénicas.

13. Um produto extra para este informe: As sementes Terminator. No final de
1990, a Monsanto desenvolveu uma tecnologia para produzir graos estéreis incapazes de
germinar. Estas “sementes Terminator” obrigariam aos agricultores a cada ano comprar
novas sementes da Monsanto, no lugar de guardar e reutilizar as sementes de suas
colheitas como fizeram durante séculos. Afortunadamente, esta tecnologia fracassa no
mercado. Pelo qual a Monsanto decidiu exigir aos agricultores a assinatura de um
contrato de acordo para que ndo reutilizem nem vendam as sementes, 0 que 0S obrigam
a comprar novas sementes € coloca a necessidade de um “gene terminator”. O fracasso
parcial das sementes terminator é uma sorte para nos... ja que também eram suscetiveis
a polinizacdo cruzada e podiam ter contaminado cultivos e bosques em todo o mundo. O

que ndo significa que este objetivo siga no planos da Monsanto.

Como se traduz o legado da Monsanto para a humanidade?

Entre 85% e 90% dos alimentos que vocé consome diariamente tem OGMs, agrotdxicos

da Monsanto e residuos de RoundUp. (Os numeros desta fonte estdo desatualizados).

Como a Monsanto alcan¢a sua impunidade? Segundo a Associacdo de Consumidores
Orgénicos em um documento do ano de 2011, “Ha uma correlagdo direta entre o
fornecimento de alimentos geneticamente modificados e os $ 2.000.000.000.000 de
dolares que o governo dos EUA gasta anualmente em atencdo médica, quer dizer, uma
epidemia de enfermidades cronicas relacionadas com a dieta e um vinculo comercial

com os laboratérios de medicamentos e vacinas.

No lugar de frutos sadios, verduras, graos e animais alimentados com erva natural, as
granjas industriais dos Estados Unidos e da Argentina produzem um excesso de comida
com fragmentos de engenharia genética que causam enfermidades cardiacas, derrame
cerebral, diabetes e cancer, com o respaldo de subsidios agricolas, enquanto que os

agricultores organicos nao recebem estes subsidios.




A historia da Monsanto é reflexo de um quadro persistente de substancias quimicas
toxicas, demandas e manipulacio da ciéncia. E esse o tipo de entidade que queremos

para controlar os fornecimento de alimentos do nosso mundo?

A Monsanto ndo esta s6. Outras empresas do “Big Six” (Seis grandes) inclui a: Pioneer
Hi-BredInternational (filial de DuPont), Syngenta AG, Dow Agrosciences (filial de
Dow Chemical), BASF (que é uma companhia quimica que expande rapidamente sua

divisdo de biotecnologia) e a Bayer CropScience (filial da Bayer).

A agroecologia e o Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA). Silvio Porto.
Carta Maior, 14/06/2016.

A nossa biodiversidade esta ameacada pelo avanco do agronegdcio, 0s

monocultivos tém desestruturado a vida social de diversas comunidades rurais.

O Programa de Aquisi¢do de Alimentos da Agricultura Familiar (PAA) foi criado no
contexto do Fome Zero, em 2003, a partir de uma iniciativa do Conselho Nacional de
Seguranca Alimentar e Nutricional (Consea). Esse Programa inovou ao conjugar acoes
de politica agricola e de assisténcia alimentar e possibilitou fomentar a producdo de
alimentos oriunda da agricultura familiar e camponesa, a0 mesmo tempo que passou a

destinar essa producao as pessoas em situacdo de inseguranca alimentar e nutricional.

O PAA acumulou avancos e retrocessos desde 2003, embora uma politica recente foi
vivida com muita intensidade, em funcdo da sua construcdo coletiva e do seu
imbricamento com as organizacgdes sociais. As diferentes fases vividas pelo Programa
foram precedidas de ajustes normativos, os quais foram produzindo diferentes contornos
ao seu arranjo institucional. Neste contexto podemos destacar que as operacdes
realizadas pela Companhia Nacional de Abastecimento (Conab) foram as que abriram
espaco para inovagdo. A Conab tomou diversas iniciativas, tais como: estabelecer
contratos descentralizados, em ambito local (municipio), direto com organizagdes
sociais (cooperativas e associagdes) para a execucdo do Programa; promover a compra
publica de produtos pouco usuais no mercado institucional; e atuar com puablico muito
diverso (povos indigenas, quebradeiras de coco, pescadores artesanais, extrativistas,
geraizeiros, quilombolas, assentados da reforma agraria, agricultura familiar, entre

outros). Esse processo possibilitou articular dois polos de demanda, o da producéo e o




do consumo, a partir do uso do mesmo recurso financeiro (orcamento publico), oriundo
dos Ministérios do Desenvolvimento Social (MDS) e Combate a Fome e do
Desenvolvimento Agréario (MDA) (DELGADO, 2013, p. 4-6).

Nesse sentido vamos nos limitar a analisar as operagdes da Conab, tomando como base
2012, ano que o PAA apresentou o seu melhor resultado, entre 2003 e 2015. Foram
executados R$ 587 milhdes de reais, nas diferentes modalidades do Programa,
adquirindo 380 itens de alimentos diferentes, oriundos de 129 mil familias e
assegurando a distribuicdo destes alimentos para 18 mil organizagdes consumidoras.
Neste mesmo ano, foram aplicados R$ 12,6 milhdes para a compra de produtos
certificados, como agroecoldgicos e organicos, adquirindo cerca de 136 itens distintos,
representando cerca de 5 milhdes de quilos de alimentos. Formam adquiridos, neste

mesmo ano, cerca de 9 milhdes de quilos de sementes crioulas.

Dos alimentos adquiridos, mais de 50% da producdo comercializada pelo PAA em 2012
foi de produtos frescos (frutas, legumes e verduras), conforme Grafico 1, contribuindo
para 0 aumento do consumo de vegetais, sobretudo por pessoas que vivem em situacao
de inseguranca alimentar e nutricional, publico prioritario do Programa. Agregado ao
consumo de produtos frescos, ha um terceiro grupo de alimentos - 0s processados - que
também apresentam peso significativo nas aquisicdes do PAA, chegando a quase 1/3 do

total dos alimentos organicos e agroecoldgicos consumidos, em 2012.

Importante destacar que muitas agroindustrias, do campo agroecoldgico e organico,
vinculadas aos empreendimentos da agricultura familiar e camponesa enfrentam
inimeras dificuldades. Dentre estas destacamos, de um lado, a falta de tecnologia
adaptada as estruturas de pequeno porte e, de outro, a inadequacgdo das normas sanitarias
para esse tipo de empreendimento. Sabemos que essas normas sempre foram orientadas
por uma concepcao que relaciona a qualidade dos alimentos, sucos e bebidas a estrutura
fisica utilizada para o processamento. Em geral, essas estruturas privilegiam as
agroindustrias de médio e grande porte, em detrimento da valoracdo dos procedimentos

aplicados em cada etapa do processamento.

Em boa medida, esses empreendimentos sdo assessorados por organizagbes da
sociedade civil que ttm uma trajetoria no campo agroecoldgico construida, sobretudo

entre os anos de 1980 e 1990, a partir de processos autbnomos em relacdo ao Estado.




Essas experiéncias produtivas conseguiram forjar espacos alternativos de
comercializacdo - bem antes do surgimento do PAA - a partir da relacdo direta com os
consumidores, por meio das feiras agroecoldgicas. Posteriormente, parte dessas
organizagbes ampliaram seus canais de comercializacdo e, embora valorizem o PAA,

ndo foram premidas pela necessidade de estabelecer novos espacos de comercializagéo.

Por isso, ao tentar estabelecer um paralelo entre o PAA e a agroecologia, ndo
pretendemos nos pautar pela execucdo financeira e o0 volume de produtos
comercializados, mas o que o PAA representou para a valorizacdo da
agrobiodiversidade. Neste sentido, muitos produtos comercializados no Programa,
embora entregues como convencionais, sdo oriundos de sistemas de producdo que
poderiam ser enquadrados, no minimo, como ‘“em transi¢cdo” agroecologica. Muitos
desses sistemas apresentam um bom nivel de complexidade ecoldgica e utilizam
préaticas agricolas amparadas em conhecimento tradicional. S8o sistemas pouco
dependentes de insumos externos, embora ndo sejam reconhecidos pelo Sistema
Nacional de Avaliacdo de Conformidade Organica (Sisorg), o qual permite certificar

oficialmente um produto como organico ou agroecolégico (PORTO, 2014, p. 61).

Algumas dindmicas estabelecidas a partir do PAA permitiram incorporar alimentos que
estavam fora dos circuitos de comercializacdo convencional. Assim como promoveu a
valorizacdo dos produtos agroecologicos, a cultura alimentar regional, o conhecimento
tradicional, que muitas vezes sdo menosprezados em funcéo da visdo hegemonica sobre
"ciéncia e modernidade”. Neste contexto, eram ignoradas as sementes crioulas, muitos
alimentos regionais e diversos outros produtos da sociobiodiversidade, oriundos dos
diferentes biomas brasileiros (PORTO, BRASIL, p. 120).

Por outro lado, as organizacdes que estavam trabalhando com o resgate e a promogéo do
uso das sementes crioulas encontraram no PAA, em 2003, o inicio de um processo
publico, de dimensdo nacional, que passou valorizar essas iniciativas, ao garantir a
comercializacdo dessas sementes. Esse procresso coincidiu com a adequacdo da
legislagdo brasileira de sementes, que passou a reconhecer as sementes crioulas
legalmente. Essa conquista foi fruto da articulagcdo das organizacfes sociais, junto ao

Congresso Nacional.




A lei n° 10.771, de 05 de agosto de 2003, conhecida como “nova lei de sementes e
mudas” apresenta diversos aspectos de reconhecimento das ‘“‘sementes crioulas”.
Embora a versdo original submetida ao Congresso Nacional ndo previsse nenhuma
abertura legal para o emprego das variedades crioulas nos programas governamentais,
0s movimentos sociais e as ONGs, mobilizadas em torno da Articulacdo Nacional da
Agroecologia (ANA), conseguiram influenciar o contetdo da legislacéo, o que incluiu,
pela primeira vez, o reconhecimento oficial dessas sementes, permitindo sua producao,
comércio e uso (ALVES, A.C; VOGT, G.A.; KIST, V., 2010).

O problema se deu no processo de regulamentacdo da Lei de Sementes, a época, O
Decreto extrapolou o seu papel normativo, ao criar restricdes a comercializagédo das
sementes crioulas, mesmo ndo estando previsto em Lei (CUNHA, 2014, p.14-15).
Mesmo assim, a Conab elaborou uma proposta de Resolucéo, que foi aprovada pelo
Grupo Gestor do PAA, que institucionalizou a compra das sementes crioulas pelo

Programa.

As primeiras aquisicbes com sementes crioulas foram realizadas, em 2003, no Polo da
Borborema, na Paraiba. Cabe destacar que essa operacdo do PAA foi um marco para as
sementes crioulas, permitindo que essa operagdo de compra e distribuicdo fosse
realizada integralmente com as variedades locais, deixando de ser uma compra marginal
(PORTO, 2014, p. 65). Essa aquisicdo de sementes envolveu sete territorios, em 60
municipios, mobilizou 53 organizacdes de base (sindicatos de trabalhadores e
trabalhadoras rurais, associacbes e organizacdes) e 14 organizacOes de assessoria
(ONGs, Comisséo Pastoral da Terra e Central Unica dos Trabalhadores da Paraiba). As
sementes adquiridas pelo PAA foram doadas para as comunidades e os grupos de
guardides dessas sementes, 0 que garantiu a recomposic¢ao dos estoques de 205 bancos
de sementes, a partir da destinacdo de 79 mil quilos de sementes produzidas nessa
regido, beneficiando 7.160 familias. A quantidade de semente que cada familia recebia
variava conforme as preferéncias e o sistema de producgéo local (CORDEIRO, 20073, p.
219).

A legitimacdo desse processo de compra realizada durante nove anos pelo PAA
provocou, em 2012, a alteracdo da regulamentacdo do Sistema Nacional de Sementes e

Mudas (SNSM), a partir da mobilizacdo da Articulagdo Nacional de Agroecologia




(ANA), quando do lancamento da Politica Nacional de Agroecolgia e Producao
Organica (Pnapo). Nesta oportunidade houve o fortalecimento institucional das
sementes crioulas, a partir da nova regulamentagdo do PAA, que buscava potencializar
0s processos de resgate e uso da agrobiodiversidade pelas comunidades rurais e redes
das organizacoes sociais (PORTO, 2014, p. 67).

A promocdo da agrobiodiversidade, por meio da valorizacdo dos diferentes sistemas de
producdo vinculados as estratégias camponesas, representa um dos caminhos para
conservar in situa biodiversidade, a partir do manejo sustentdvel dos sistemas

tradicionais, incluindo os sistemas agroflorestais e o0s quintais produtivos.

A nossa biodiversidade esta ameacada pelo avanco do agroneg6cio, os monocultivos
tém desestruturado a vida social de diversas comunidades rurais. A (re)conexdo da vida
nos territérios passa por recompor o adensamento socioambiental, que pressupde a

alteracdo dos sistemas alimentares baseado na producdo de commodities.

Entendemos que o PAA executado por meio das organizagdes sociais e vinculado ao
fortalecimento de estratégias orientadas pelos principios da politica agricola e da
assisténcia alimentar representa uma alternativa importante para a promocao da
transicdo agroecologica, a diversificacdo produtiva, contribuindo para a recomposicdo

da paisagem rural e a estruturacdo de processos inovadores de consumo.

Os resultados do PAA nos ultimos anos - no ambito das operacOes estabelecidas entre a
Conab e as organizacBes sociais (associacdes e cooperativas) - evidenciam forte
tendéncia de enfraquecimento dos principios originais do Programa. Os dados apontam

para o decréscimo do Programa, a partir de 2012, conforme demonstrado na Tabela 1

Isso se deve em parte pela instabilidade gerada no Programa a partir das acgdes, oriundas
da esfera policial e judicial, ocorridas a partir de 2013, somadas a isto, as medidas
administrativas e legais adotadas por orientacdo do Grupo Gestor do PAA, entre o final
de 2013 e 2014. Esse processo gerou a implementacdo de uma série de mudancas
normativas, exclusivamente no dmbito das opera¢bes coordenadas pela Conab, com
consequéncias bastante diversas para as organizagfes sociais. Tanto para as

organizagOes fornecedoras, quanto para as que recebem os alimentos (consumidoras).




Assim como na queda da diversidade de produtos comercializados e consumidos no
ambito do PAA, conforme Tabela 2. Paralelamente, 0 MDS tem promovido esforgos
para ampliar a execucdo do PAA, via o0 repasse de recursos diretamente para estados e
municipios, retirando o protagonismo das organizacdes sociais na operacionalizacdo do

Programa.

Essas mudancas tém provocado a reducdo da base social desse Programa. A partir de
2014, restringindo a atuacdo das organizacGes consumidoras, ficando definido, por
exemplo, que somente as entidades socioeducativa e as organizacfes de assisténcia
social podem receber os alimentos oriundos do PAA. Assim as entidades que
participavam do Programa desde 2003, como as organizacgdes de "Terreiro", na Bahia,
que atendiam as populagdes negras em situacdo de inseguranca alimentar e nutricional
foram vedadas a seguir atuando como articuladoras desse processo, ampliando a
vulnerabilidade dessas comunidades e enfraquecendo a relacéo direta entre a producéo
e 0 consumo. Nessa mesma linha, a adogdo do processo de edital publico para a
aquisicdo das sementes crioulas, no PAA, além de retirar o protagonismo de articulacédo
entre os diferentes grupos de producdo, provocou a reducdo das compras nos ultimos
trés anos para aproximadamente 3 mil toneladas, o que representa cerca de 1/3 do
volume operacionalizado em 2012 9 mil toneladas).

Estas medidas foram justificadas como necessarias para estabelecer maior controle
sobre as operacGes do PAA. Acreditamos que medidas dessa natureza sdo pouco
eficazes para melhorar a gestdo do Programa, além de enfraquecer o protagonismo da
sociedade civil. Uma das alternativas poderia ter sido o fortalecimento dos processos de
participacdo social, a partir da institucionalizacdo de foruns de gestdo local do PAA,
constituidos por representantes do governo local e das organizagfes sociais que
participam do PAA, contribuindo assim para o fortalecimento da democracia

participativa.




Agricultores apontam que medidas adotadas por Temer afetam o que chega a
mesa do brasileiro. Lizely Borges. Site do MST, 14/06/2016.

Em seminario em Brasilia, agricultores destacam que a extingdo do MDA e a
fragilizacdo de programas de assisténcia técnica e crédito sdo medidas que afetam a

agricultura que produz o alimento consumido no pais.

As acdes do governo interino de Michel Temer geram impactos negativos na agricultura
familiar, na vida de pequenos agricultores e na producdo de alimentos, em especial 0s
de base agroecologica. Esta € uma das questdes destacadas no seminario nacional
realizado entre os dias 03 a 07 de junho, em Brasilia-DF, com participacdo de mais de
100 assentados pela Reforma Agraria e coordenadores de produgdo do MST de todos 0s
estados do pais e Distrito Federal.

Para os produtores de alimentos, as medidas adotadas pelo presidente interino, durante
um més completo no dia 12/06, deslocam a politica agréaria para um lugar de menor
importancia na politica pablica e menor autonomia na gestdo de governo. A extingdo do
Ministério do Desenvolvimento Agrario (MDA), com a transferéncia das secretarias
ligadas a reforma agraria e do Instituto de Colonizacdo e Reforma Agraria (Incra) para a
Casa Civil, extinguindo a atividade-fim deste Ministério, a fragilizacdo dos Programas
Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) e de Aquisicdo de Alimentos (PAA) pela ndo
liberacdo de novos recursos neste ano e o contingenciamento progressivo do orcamento
voltado para o Programa Nacional de Educacdo na Reforma Agraria (Pronera) sdo acdes

vistas com preocupacao pelos agricultores.

Outro ponto de incerteza é a administracdo da Agéncia Nacional de Assisténcia Técnica
e Extensdo Rural (Anater). Com atividades iniciadas neste ano e sob administracdo do
Incra, com a mudanca da pasta a assisténcia tecnica e rural, importante base da
producdo agricola, passa, assim como 0s outros programas e acoes ligados a Reforma
Agraria, para um cendrio de indefini¢do. “O que ¢ a Anater? Ninguém sabe. Foi criada a
Lei, mas ndo tem quem a comande. Vocé ndo sabe como ela vai funcionar, quem vai
administrar. Nesse contexto é muito facil ter uma chamada publica e passar a ser

administrada por uma empresa” relata a Antonia Ivoneide, membro da coordenacdo




nacional do setor de producdo do MST, ao destacar a vinculacdo possivel do setor

privado & politica de assisténcia.

Para o Movimento, com a fragilizacdo de bases importantes da politica agraria da
agricultura familiar — assisténcia técnica, formacdo continuada, politica-fim,
comercializacdo e escoamento dos produtos para populacdo empobrecida, foco do PAA
e PNAE, a agricultura da monocultura, voltada a exportacdo e de alto impacto
socioambiental deve ser fortalecida. Para os agricultores, a crescente criminalizacdo dos
movimentos campesinos e a forte incidéncia da numerosa bancada ruralista na gestdo

publica reforcam esta leitura.

Agroecologia como alternativa responsavel

Diante dos rumos da politica nacional e da importancia da agricultura familiar, que
produz 70% dos alimentos consumidos pelo brasileiro, 0 MST reafirma a importancia
de uma agricultura voltada a producédo de alimentos saudaveis, de cuidado da terra e de
respeito aos trabalhadores do campo: “Desde o inicio do Movimento nés trabalhamos
uma mudanca no sistema de producdo. O agronegdcio criou um modelo em que o solo é
considerado apenas um substrato e através da quimica vocé produz, o que empobrece o
solo cada vez mais. NGs propomos um outro conceito de producdo em que o solo é local
de vida plena, onde se respeita os principios da natureza, com preocupacdo em cuidar da
terra para garantir alimento para as geragdes futuras”, destaca o membro da

coordenacao nacional do MST, Francisco Dal Chiavon.

De acordo com Francisco a intoxicacdo pelo uso de fertilizantes, a compactacdo do solo
pelo uso excessivo de maquinas e quimicos e erosdo causam progressivamente o
empobrecimento e vida curta da terra. Em contraponto a este modelo, a agroecologia
mantém o solo vivo pelo uso de fertilizantes naturais: “O principal enriquecedor do solo
é a matéria organica, produzida principalmente por raizes dos alimentos e restos de
matéria organica das culturas. Usamos fertilizantes também ndo-quimicos, vindos da
adubacdo verde e de dejetos de animais. Esse sistema de producdo se reproduz

continuamente”, explica ele.

A producao de véarios alimentos numa mesma area, pela diversificacdo de producéo, e a
rotacdo de culturas também sdo importantes para garantir que o solo seja

permanentemente nutrido.




Acéo do Movimento para fortalecer a producéo de alimentos

O membro da direcdo nacional do MST, Delwek Matheus, destaca que a acdo do
Movimento ndo se encerra com a conquista e posse da terra pelo agricultor. O principio
da coletividade e organizacdo tem na producdo de alimentos no assentamento um
arranjo ainda mais evoluido — de familias produzindo alimentos a cooperativas e
associacOes de producdo. Esta organicidade interna se faz pela compreensdo de que a

acdo coletiva é mais forte do que a atuacdo isolada do campesino.

“Estamos tentando avangar, na acdo organizada, tanto no beneficiamento quanto na
comercializacdo dos alimentos. Isso gera melhor renda para o agricultor. Ele
isoladamente ndo tem como produzir e vender, ndo tem como deixar a terra sem alguém

para sair e comercializar”, relata Delweck.

Como beneficios na producéo planejada e organizada de alimentos ele lista a existéncia
de plano de vendas, o0 menor custo de producdo pela compra de insumos a menor preco
e maior possibilidade de negociagdo com o mercado, tendo em vista a maior quantidade

e qualidade da producéo.

Seguranca alimentar e nutricional € prioridade do governo federal. Site do MDSA,
15/06/2016.

Secretério nacional Caio Rocha destaca principais desafios da pasta para este ano

Brasilia— “O Brasil vem ao longo dos ultimos 15 anos diminuindo os indices de
pobreza com o aumento de renda da populagdo, mas ainda temos grandes bolsbes de
pobreza que precisam de uma mao forte do Estado”, destacou Caio Rocha, secretério
nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional do Ministério do Desenvolvimento
Social e Agrario (MDSA).

Para Rocha, a Secretaria Nacional de Seguranca Alimentar (Sesan) cumpre papéis
fundamentais para atingir este objetivo. Um dos desafios € ampliar e fortalecer a

agricultura familiar. “Vamos qualificar e promover a participagdo de mais de 80 mil




agricultores familiares por meio do Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA), para

que possamos garantir ¢ ampliar a renda do produtor”.

Segundo o secretario, no ano passado o governo federal adquiriu R$ 3, 7 bilhGes de
alimentos da agricultura familiar, mas ele acredita que o poder de compra pode ser
maior pela modalidade de compra institucional do PAA. “Somando apenas as Forcas
Armadas, R$ 2 bilhdes ¢ o potencial para adquirir produtos da agricultura familiar”,

reforcou.

Rocha também destacou como prioridade da secretaria a construcdo de 50 mil cisternas
para consumo humano, 8 mil para producdo e 1,5 mil cisternas destinadas as escolas
rurais. Outra meta para 2016 € incrementar a renda de 60 mil familias em situacdo de
extrema pobreza por meio do Programa de Fomento as Atividades Produtivas Rurais.
“Vamos suplementar com R$ 2,4 mil cada uma dessas familias para que possam

melhorar a sua producao e sair da pobreza”.

Outro desafio da &rea sera atender a 12,6 mil familias com os bancos comunitérios de
sementes crioulas, principalmente de milho, feijdo e hortalicas. “No Semiarido usam
sementes hibridas, o que reflete na baixa produtividade. Vamos beneficiar essas familias

com sementes de qualidade”.

Cinco municipios do Ceara aderem ao Sisan. Site do MDSA, 16/06/2016.

Até o momento 140 prefeituras do pais fizeram a adesdo ao Sistema Nacional de
Seguranca Alimentar e Nutricional. Objetivo é alcancar 600 cidades brasileiras até 2019

Brasilia— Mais cinco municipios do Nordeste aderiram ao Sistema Nacional de
Seguranca Alimentar e Nutricional (Sisan). As prefeituras cearenses de Alcantaras,
Cruz, Missdo Velha, Russas e Boa Viagem tiveram a adesdo formalizada no Diéario

Oficial da Unido desta quinta-feira (16).

Ao todo j& sdo 140 cidades brasileiras no Sisan além dos 26 estados e do Distrito
Federal. A Meta do Plano Plurianual (PPA) da Unido € alcancar 600 municipios até

2019. O Sisan tem por objetivo coordenar as agdes publicas em seguranga alimentar e



http://pesquisa.in.gov.br/imprensa/jsp/visualiza/index.jsp?jornal=1&pagina=33&data=16/06/2016
http://pesquisa.in.gov.br/imprensa/jsp/visualiza/index.jsp?jornal=1&pagina=33&data=16/06/2016

nutricional e articular a integracdo entre os entes federados e a sociedade civil para

garantir o direito humano a alimentacdo adequada a populag&o.

Ao aderir ao Sistema, as prefeituras se comprometem a instituir um conselho para
discutir todas as acOes, planos e metas de seguranca alimentar e nutricional com a
sociedade civil. Também devem criar uma camara intersetorial e a elaborar um Plano de

Seguranca Alimentar e Nutricional.

O préximo passo das prefeituras € a elaboragdo dos planos municipais no prazo de um
ano. O plano deve apresentar programas existentes, metas e previsao or¢camentaria para
a agenda de Seguranca Alimentar e Nutricional, além de ser um documento que

permitird o controle social por meio da sociedade civil.

Além de estimular a integracdo entre governos com a formacdo das Camaras de
Seguranca Alimentar (Caisan) e garantir a participacéo e o controle social por meio dos
Conselhos de Seguranca Alimentar (Consea), a adesdo ao Sisan facilita 0o acesso a
recursos e programas federais, como por exemplo, o Programa de Aquisicdo de

Alimentos (PAA) e o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (Pnae).

“A producio de alimentos saudaveis ¢ uma das grandes contribui¢cdes que 0 MST
pode dar ao pais”, diz engenheira agronoma. Catiana de Medeiros. Site do MST,

17/06/2016.

O seminario Educacdo em Agroecologia nas Escolas do Campo se encerra ho proximo
sébado (18), e tem como objetivo debater a agroecologia e sua relacdo com o atual

momento de luta de classes no campo.

O seminario Educacdo em Agroecologia nas Escolas do Campo teve seu primeiro dia
marcado por debates sobre a producgédo limpa e o desenvolvimento da agricultura ao

longo da histéria da humanidade.

O evento, promovido pelo Setor de Educagdo do Movimento dos Trabalhadores Rurais
Sem Terra da regido Sul do Brasil, comecou nesta quinta-feira (16), no Instituto de

Educacéo Josué Castro (IEJC), em Verandpolis, na Serra Galcha.




Em tarde de estudos sobre agroecologia, a engenheira agronoma Ceres Hadich falou
sobre a bandeira do Movimento entorno da constru¢do da Reforma Agréria Popular.
Segundo ela, a luta dos Sem Terra perpassa a conquista de um pedaco de chéo e busca
melhores condi¢bes de vida no campo, tendo na centralidade a producdo de alimentos

saudaveis e a criacdo de uma nova sociedade.

“A agroecologia ¢, sim, um caminho possivel de ser trilhado nessa batalha contra o
agronegocio, mas essa luta precisa ser entendida ndo somente como dos trabalhadores

do campo, mas também da cidade”, complementou.

Ceres explicou ainda que o conceito de agroecologia representa a ruptura real do
modelo capitalista no campo, e que ha o desafio de fortalecer essa agricultura limpa,
gerando renda e vida digna para as familias camponesas. Para atingir este objetivo,
Ceres afirmou que o Estado tem o dever de incentivar por meio de politicas pablicas a

producédo agroecologica.

“A agroecologia ndo pode ser vista como uma simples técnica de produgdo. Ela deve ser
pensada como um processo humanizador, pois implica em olhar para a nossa vida como

um todo, e o Estado deve garantir 0s meios para avangarmos nesse sentido”, apontou.

Ja Adalberto Martins, do setor de Producdo do MST/RS, fez um resgate histérico do
desenvolvimento da agricultura e sua relacdo com o homem nas diferentes formas de
organizacdo de trabalho. Ele também abordou o modelo agroecolégico de producdo no
embate atual de logicas agricolas € no movimento da luta de classes. “Os camponeses
possuem potencial para avancar significativamente na agroecologia. SO precisamos da

decisdo politica de fazé-la, produzir com diversidade e coletivamente”, argumentou.

Esse trabalho coletivo também foi destacado por Ceres. “Ha a necessidade de
rompermos com o individualismo, pois a Unica maneira de vencermos o capital é
reforcarmos a pratica saudavel de producdo e de forma coletiva. Sabemos que a
agroecologia é capaz de produzir com qualidade, diversidade e precos acessiveis. E essa
producéo de alimentos saudaveis é uma das grandes contribui¢cdes que o MST pode dar
ao pais”, finalizou.

Livro

Na noite de ontem, o educador José Maria Tardin apresentou aos participantes o livro 'A
convencéo dos ventos: agroecologia em contos', da ativista da agricultura ecolégica Ana




Primavesi. A obra foi lancada pela Editora Expressdo Popular e traz historias sobre o
campo voltadas para publico infanto-juvenil. “Ana sempre repetia: solo sadio, planta
sadia, homem sadio. Essa € a base de toda a teoria e conhecimento que ela

desenvolveu”, disse Tardin.

O educador José Maria Tardin apresentou aos participantes o livro A convenc¢do dos

ventos agroecologia em contos'. Foto Miguel Stedile

Seminario

O seminério Educacdo em Agroecologia nas Escolas do Campo se encerra ho proximo
sébado (18), e tem como objetivo debater a agroecologia e sua relagdo com o atual
momento de luta de classes no campo, além de pensar maneiras de potencializar nas

escolas a Jornada Cultural Nacional "Alimentacdo Saudavel: um direito de todos",

lancada pelo MST em novembro de 2015.

O intuito é iniciar a constru¢do de orientacdes para um programa de estudos sobre
agroecologia nas escolas do campo, conectando préaticas e conteddos especificos aos
estudos das ciéncias da natureza e da sociedade nas diferentes etapas da educacgéo
basica; além de discutir as relacbes existentes entre agroecologia, educacgdo, escola e
trabalho.

O evento retne cerca de 120 educadores de Educacdo Basica de assentamentos da
Reforma Agraria e acampamentos, incluindo coordenacdes pedagdgicas e professores
das areas de ciéncias da natureza e da sociedade; profissionais de ciéncias agrarias com
formagdo em agroecologia, que atuam em assentamentos e ou em escolas do campo;
assessores organicos do setor de educacdo; coletivo politico-pedagogico do IEJC; e
convidados de instituicBes parceiras do Movimento.

Transgénicos. Comida! Comida! Luiz Gonzaga Bertelli - O Estado de Sao Paulo,
Economia & Negdcios. 18/06/2016

E provavel que, num futuro distante, 17 de maio de 2016 seja considerada uma data
historica. Nesse dia, a Academia de Ciéncias dos EUA informou oficialmente que os
alimentos transgénicos ndo fazem mal a saude, concluséo baseada em meticulosa

investigacdo que somou 900 estudos cientificos, dos quais participaram 50




especialistas. O trabalho se concentrou principalmente em milho, soja e algodao, que
se tornaram produtos essenciais para atender as necessidades de sobrevivéncia da
humanidade, em preocupante expansdo demogréfica, j& que hoje 800 milhGes de

pessoas passam fome no mundo.

Nesse sentido, os nimeros da FoodAgricultureOrganization (FAQ), 6rgao da ONU que zela pela
seguranca alimentar, confirmam as apreensdes. Conforme projecGes, em 2050 seremos cerca
de 9 bilhdes de pessoas, com a possibilidade de chegarmos a 10 bilhGes até o fim do século.
Hoje, em média, 83 milhGes de seres humanos chegam ao planeta por ano. A megamultiddo
exige que a producdo de alimentos seja duplicada ou triplicada nos préximos 40 anos. Hoje, a

mesma FAO estima a existéncia de 800 milhdes de famintos em todo o mundo.

Atender a demanda alimentar prevista é tarefa herculea, mas ndo impossivel. A principal
barreira esta na limitagdo da exploracdo de solo, esclarece o pesquisador Harald von Witzke,
da Universidade Humboldt, de Berlim. Portanto, a chave da solucdo, alids, bem conhecida, esta
na produtividade, isto é, mais comida por metro quadrado cultivado. Apenas 40% dos 140
milhdes km2da superficie da Terra — os outros 370 milhdes km?estdo cobertos pelo mar — s3o
aproveitados principalmente para cereais (16 milhdes de km?) e pecudria (30 milhdes de km?).
Acresce que sdao minimas as possibilidades de avanco, seja pela extrema infertilidade de
muitas areas, seja pela necessidade de preservar florestas e mangues. Além disso, lembre-se
de que a agricultura é responsdvel por 30% da emissdo dos gases que provocam o efeito

estufa.

A histdria da agricultura mostra, desde as primeiras experiéncias genéticas com sementes
feitas a partir de 1865 pelo austriaco Gregor Mendel, que a produtividade sempre foi
alavancada pela ciéncia. A propdsito, é agraddvel lembrar que o Brasil responde por 60% da
producdo de suco de laranja do planeta, facanha que devemos ao agrénomo Sylvio Moreira,
autor de pacientes estudos e enxertos sucessivos durante os anos 1950. A realidade é que o
avanco da ciéncia traduzido em alimentos transgénicos dd novas esperangas a procura do
aumento de produtividade para suprir a caréncia de comida. Acresce que a tecnologia de
modificar sementes propicia vantagens adicionais a produc¢do pura e simples. Basta lembrar
que as culturas, além de ganhar resisténcia a pragas e fendbmenos naturais adversos, como
caréncia de dgua e mudancas climaticas, podem ser enriquecidas com elementos nutricionais
indispensaveis ao organismo humano, como ferro, zinco e vitamina A, combatendo

simultaneamente o perigo silencioso da subnutri¢do.




Finalmente, o novo modo de cultivar reduz custos, aumentando o acesso de populacdes
carentes a mesa. Convém lembrar, a titulo de enriquecer o debate sobre o tema, que
entidades ambientais respeitdveis, como o Greenpeace, se opdem aos transgénicos, utilizando
argumentos ecoldgicos e econdmicos. No primeiro caso, suspeitam que podera haver efeitos
danosos sobre o meio ambiente; no segundo, desconfiam da possibilidade de monopdlio da
producdo de comida em escala pelas empresas detentoras de patentes relativas as sementes

modificadas.

O parecer da Academia de Ciéncias dos EUA paira acima dessa discussdo, trazendo um aceno
de alivio. Ao isentar transgénicos, aponta um caminho concreto para resolver a questao crucial
da fome futura. Os eventuais problemas decorrentes do novo manejo agricola, embora
relevantes e merecedores de atencdo, oferecem a chance de serem remediados pela mesma

ciéncia, caso venham a ser confirmados.

Luiz Gonzaga Bertelli: E presidente do Conselho de Administracdo do CIEE-SP, presidente do

Conselho Diretor do CIEE Nacional, diretor e conselheiro da FIESP-CIESP.

A revolucdo das sementes no semiarido brasileiro. NajarTubino. Carta Maior,
21/06/2016.

Mesmo com as ameacas das sementes transgénicas, o povo do semiarido continua

fazendo os seus estoques de sementes crioulas.

Aracaju (SE) — Essa estratégia faz parte da l6gica de resisténcia historica que a ASA
organizou nos nove estados do nordeste e o norte de Minas. Uma politica publica
bancada pelo BNDES e pelos ministérios do desenvolvimento social e combate & fome
e 0 do desenvolvimento agrario. Resultado: 640 bancos de sementes. O maior projeto de
sementes crioulas do mundo — o outro reconhecido de VandanaShiva, na india, tem
pouco mais de 200 bancos. E que esta ameacado, ndo pela estratégia em si, porque 0s
agricultores e agricultoras do semiarido guardam sementes ha séculos. Mas porque

haveria um salto muito maior;: mais mil bancos de sementes.

As corporagdes multinacionais odeiam as sementes crioulas. Elas sdo o maior exemplo
da incompeténcia dos cientistas das multis em querer produzir sementes de laboratério
com penduricalhos quimicos, genes e veneno. O semiarido brasileiro é o mais populoso

do mundo, aliés, é o bioma brasileiro com maior populacdo — entre 22 e 25 milhdes de




pessoas. No IV Encontro de Agricultoras e Agricultores Experimentadores a ASA
langou uma cartilha sobre sementes crioulas. E o resultado de um amplo projeto de
pesquisa realizado em 240 municipios, 24 territorios e 12 mil familias.

A logica historica do estoque

Antonio Gomes Barbosa é o coordenador do programa de sementes da ASA, além de
coordenar o projeto P1M2, também chamado de Uma Terra e Duas Aguas, cujo destino
final é a producdo de alimentos e as criagdes de animais. A ASA assessora 90 mil
familias de um total de 130 mil que j& foram beneficiadas com este programa. Barbosa é
um apaixonado por sementes. Em uma conversa de uma hora ele é capaz de fazer o
histérico da evolucdo da humanidade contada atraves da evolucdo genética das
sementes. E a teoria do estoque. Uma garrafa PET, hoje em dia, usada para estocar
sementes do povo do semiarido, guarda a evolugdo da agricultura. E os agricultores e
agricultoras sabem como dosar isso no plantio, mesmo que a cada década ocorra uma
seca e a cada 30 anos uma seca de quatro a cinco anos — ainda estamos vivendo uma

seca ho semidrido, que €é a maior da  histéria do Brasil.

Depois de quase 20 anos de trabalho a ASA esté reencontrando com sua logica historica
— 0 estoque de comida, tanto para humanos como para 0s animais. No semiarido o povo
nunca usa todas as sementes da garrafa PET. No primeiro plantio pegam 80% das
sementes. Se o inverno falhar — quando a chuva ndo chega — eles ainda arriscam mais

15% na préxima temporada. Cinco por cento € a garantia da producdo futura.

A ideia é a autossuficiéncia

Semente crioula ndo é apenas o material genético que o povo do semiérido manuseou
por séculos. E a traducio do conhecimento acumulado, um conceito que os burocratas
da academia teimam em nao reconhecer. Muitas vezes, porque muitos deles trabalham
para as corporacdes que ao longo da histdria rouba este conhecimento e usa 0 material
geneético para produzir os seus frankesteins de laboratério, como sdo 0s transgénicos.
Como diz Antdnio Barbosa, a questdo da semente crioula ndo tem nada a ver com
romantismo, é que questdo de valor, de competicdo comercial. A politica publica,

envolvida com a ampliacdo dos bancos de sementes crioulas, prevé que as familias




possam comercializar as sementes. Um banco de semente recolhe o produto de 20
familias. Cada municipio tém trés bancos e eles poderiam suprir a necessidade de
sementes dos agricultores e agricultoras neste raio de acdo. A ideia é a autossuficiéncia

para cada municipio.

Muita contaminagéo nos testes de transgenia

O trabalho da ASA de pesquisa encontrou mais de 400 variedades de sementes de milho
— a mais ameaca na atualidade -, mais de 300 variedades de feijao de corda e por ai vai.
Também realizaram testes de transgenia nas sementes crioulas, para avaliar a
contaminacdo com as sementes transgénicas das corporagdes. E encontraram muita
contaminacdo, inclusive no Polo da Borborema, na Paraiba, considerado um santuario

de sementes.

A estratégia das multinacionais é contaminar as crioulas. Existe também germoplasma
guardado na Embrapa que agora as organizages sociais querem aproveitar. A
EMBRAPA precisa abrir a caixa preta, porque ninguém sabe o que tem estocado de
semente crioula. Além disso, quem vai pagar o prejuizo pela contaminagéo das crioulas
com os transgénicos da Monsanto, Syngenta, Bayer e companhia limitada. Enquanto
isso, 0 povo do semiarido continua fazendo os seus estoques de sementes, trocando em
feiras, como o correu em Aracaju, e divulgando o seu conhecimento. Um dos
participantes do IV Encontro Nacional é o seu Golinha, Anténio Rodrigues do Rosério,
60 anos, viuvo, dois filhos, trés netos, assentado no Tabuleiro Grande, em Apodi (RN).

Uum pais novo

Conheci Golinha em Juazeiro (BA) no Il ENA. E o sujeito que mais sabe vender
sementes crioulas — além de ervas medicinais — na barraca do RN, no evento. Em volta
dele sempre tem um grupo de pessoas escutando as explicacdes, as receitas e
comprando. Apelidei ele de Senhor Semente. Golinha é um perigo para a Monsanto. Ele
bota qualquer diretor de marketing de multinacional no chinelo. E impressionante o
conhecimento da familia, que comegou com o bisavd — morreu com 104 anos -,
continuou com o av6 que morreu aos 99 e seguiu com o pai, morto aos 99. Sdo 361 anos

da Sementes da Tradig&o, que é a marca do assentado do Apodi.




Importacdo de feijao tera efeito limitado nos precos. Marcia De Chiara - O Estado
de Sdo Paulo, Economia & Negocios. 23/06/2016

Déficit no abastecimento é superior a 500 mil toneladas e importacGes da Argentina, da

China e do México ndo sao suficientes para cobrir o rombo, avaliam analistas

SAO PAULO - A decisdo do governo de liberar a importacdo de feijio de fora paises do
Mercosul, como México e China, ajuda, mas ndo resolve a disparada dos precos do grdo
ocorrida nas ultimas semanas. Entre final de maio até a terceira semana deste més, o preco
médio do quilo do feijdo carioquinha no varejo subiu mais de 50% na cidade de S3o Paulo,
segundo pesquisa da cesta basica da Fundagdo Procon-SP. Nos ultimos dias, o feijao
carioquinha, que responde por 70% do consumo nacional, era vendido por mais RS 10 nos

supermercados da capital paulista.

“Essa era a Unica alternativa que restava ao governo para reduzir a velocidade de valorizagdo
do preco do feijdo carioquinha”, afirma o presidente do Instituto Brasileiro do Feijdo (lbrafe),
Marcelo Eduardo Luders. Ele explica que hoje o feijdo vindo de paises que ndo fazem parte do
Mercosul é taxado em 10%. Com essa liberagdao do imposto, o produto importado poderia

amenizar a alta de preco do grao nacional.

Ocorre, porém, que tanto Argentina, como México e China, sé exportam feijao preto e, mesmo
assim, os volumes disponiveis hoje seriam insuficientes para dar conta do déficit no

abastecimento.

“Calculo que a China tenha cerca de 40 mil toneladas para exportar, a Argentina 180 mil
toneladas e o México, entre 5 mil e 10 mil toneladas”, diz o especialista. Para ele, a crise de
abastecimento é tdo grave que, mesmo que o Pais importasse todo o feijdo preto disponivel

nesses paises o problema nao seria resolvido.

“A questdo soé serd resolvida em janeiro e fevereiro do ano que vem, quando entra no mercado
a primeira safra das dguas”, diz Liders. Outro obstaculo apontado pelo especialista é o tempo

gue demora para trazer o produto da China, cerca de dois meses.

Déficit. O déficit de abastecimento de feijdo neste ano é superior a 500 mil toneladas. O
consumo estimado pelo governo é de 3,350 milhGes de toneladas e a produc¢do nacional das
trés safras deve chegar a 2,750 milhdes de toneladas. Além disso, os estoques reguladores do

governo estdo nos niveis mais baixos dos ultimos anos: 108 mil toneladas.




Uma combinacgdo desfavoravel de fatores levou, segundo Liiders, a queda na producgdo. Entre
eles estdo a dificuldade de financiamento, a elevacdao dos precos da soja e do milho que
absorveram dreas destinadas anteriormente ao feijdo e finalmente problemas climaticos por

causa do El Nifio.

“O preg¢o nao vai recuar tanto”, diz Jonathan Pinheiro, analista de feijdo da consultoria Safras
&Mercado. Ontem, no atacado paulista a saca de 60 quilos de feijao carioca era vendida por
RS 525, ante RS 300 no final do més passado. A alta é de 75%. O feijdo preto também deu um
salto no dltimo més. Ontem a saca de 60 quilos saia por RS 295 no atacado, ante RS 197,50 em

maio. O avanco foi de quase 50% em 30 dias.

MDSA vai contribuir para a lei de combate ao desperdicio de alimentos. Site do
MDSA, 23/06/2016.

Relator da matéria no Senado, Lasier Martins solicitou a participagdo do ministério nas
discussoes

Brasilia — O Ministério do Desenvolvimento Social e Agrario (MDSA) vai auxiliar nas
discussdes e formulacdo da Lei de Combate ao Desperdicio. Nesta quinta-feira (23), o
senador Lasier Martins (PDT-RS) solicitou ao secretario de Seguranca Alimentar e
Nutricional do MDSA, Caio Rocha, levantamento das prioridades que devem ser

consideradas na matéria.

Lasier Martins vai relatar os trés projetos sobre o tema no Senado - PLSs 672, 674 e
738/2015. O parlamentar devera apresentar, no inicio do proximo semestre, um
substituto as propostas que tramitam em conjunto e em carater terminativo na Comissao

de Agricultura e Reforma Agraria (CRA).

A ideia do senador gaucho € ouvir todos os setores envolvidos para a primeira lei
brasileira prevendo medidas para o reaproveitamento de produtos alimenticios. “O
Brasil desperdiga 26 milhdes de toneladas de alimentos por ano, segundo a Organizacéo
das Nagbes Unidas para Agricultura e Alimentagdo, a FAO. E preciso mudar esta

situacdo. Precisamos de providéncias legais para o aproveitamento desses alimentos,




garantindo aos doadores e beneficiarios, seguranga juridica e alimentar”, disse o

senador.

Caio Rocha assegurou que o0 MDSA tem todo o interessem em contribuir para que se
formule uma lei adequada, garantindo a seguranca alimentar dos beneficiarios desses
alimentos que serdo reaproveitados. “Da colheita até o consumo calcula-se uma perda

de 30% dos alimentos produzidos”, observou o secretario da Sesan.

MST discute soberania alimentar no Festival da Utopia. Maria Aparecida. Site do
MST, 24/06/2016.

A atividade foi a primeira se uma série de encontros que acontecem até o final de

Semana.

Na tarde dessa quinta-feira (23), dentro da programacdo da Feira da Reforma Agraria e

Economia Solidaria Paulo Kageyama, que acontece no Festival Internacional da Utopia,

em Maric4, Rio de Janeiro -, foi realizado o primeiro de trés semindrios que discutirdo
temas como a soberania alimentar,0 consumo de agrotdxicos e transgénicos,

a economia solidéria, entre outros.

Na mesa de abertura que teve como tema: “A realidade dos agrotoxicos e transgénicos
no Brasil e seus impactos sobre a satde humana e ambiente”, estavam presentes Sheila
Castro, do Instituto Nacional do Cancer (Inca), Gabriel Fernandes, da Campanha Brasil
Livre de Transgénicos, e Alan Tygel, integrante da Campanha Permanente Contra 0s

Agrotdxicos e pela Vida.

Alan Tygel iniciou sua fala com a pergunta: “Qual o motivo que levou o Brasil a se

tornar o maior consumidor de agrotéxicos do mundo?”.

Segundo ele, dois fatores se complementam. O primeiro é a concentracdo fundiéria, que
ndo mudou muito desde 1500: 1% dos fazendeiros controlam 45% das terras
agricultaveis do pais. Além disso, a producdo rural que prioriza 0 monocultivo de

poucas espécies para exportacdo, gera uma agricultura quimico-dependente: s6 funciona



http://www.mst.org.br/2016/06/21/juventude-realiza-encontro-internacional-em-defesa-de-um-novo-projeto-de-sociedade.html

com muito veneno e fertilizante quimico. E nesse contexto que o Brasil se torna o maior

consumidor de agrotoxicos do mundo.

A Campanha Permanente Contra os Agrotoxicos e Pela Vida surge com a proposta de
articular diversos movimentos para fazer denincia ao perigo dos venenos e anunciar

uma alternativa que ja € realidade: a agroecologia.

Ja Sheila Castro, reafirmou o perigo que 0s agrotdxicos representam para a saude

humana e 0 meio ambiente.

Segundo ela, "o efeito cronico causado pela exposi¢cdo continua aos agrotdxicos
durantes anos tem chances de provocar ndo apenas cancer, mas diversas outras doencas.
Em muitas comunidades rurais que se utilizam de agrotéxicos, se verifica uma

incidéncia de cancer maior do que a média".

Sheila ressaltou ainda que lavar e tirar a casca ndo elimina os agrotoxicos, pois seu
efeito é sistémico. A solucdo € mudar o modelo de producdo para uma agricultura

saudavel, sem uso de venenos e transgénicos.

Gabriel Fernandes, também questionou em sua fala: “Que tipo de planta, de alimento a
gente pode comprar ou comer com a certeza de que ndo tenha transgénicos?”. Foi
suficiente para o burburinho na sala. Uma resposta veio logo em seguida hum novo
questionamento: “talvez a pergunta deva ser outra, 0 que ndo tem transgénicos no que

compramos hoje?”.

Ao final de sua exposicdo, Gabriel respondeu a propria pergunta.“Temos um desafio
importante de entender esse modelo de producéo capitalista, justamente para achar a
resisténcia que esta no campo e, a partir da préatica, encontrar novas formas de fazer

agricultura, esse € um dos muitos desafios da classe trabalhadora no Brasil™, finalizou.

Precos muito acima da média para o tradicional café com leite. Lucianne Carneiro
— O Globo, Economia. 27/06/2016

Produtos tiveram alta bem acima da inflacéo este ano: 9,32% e 18,52%

RIO - O feijao ndo é o Unico item do cardapio brasileiro com forte alta de precos em 2016: o

tradicional café com leite também estd mais caro. O prec¢o do leite longa vida subiu 18,52%




este ano, até junho, segundo o indice de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA-15), considerado
a prévia da inflacdo oficial no pais. Ja o café teve alta de 9,32%. Quem gosta de adocar com
acucar cristal, viu o preco saltar 16,29%. No mesmo periodo, o preco dos alimentos e bebidas
avancgou 7,30% e a inflacao geral, 4,62%.
O aumento do preco do leite é explicado pelo inicio do periodo de entressafra, quando o

desenvolvimento dos pastos é afetado, prejudicando a producao.

— A producdo de leite normalmente cai neste periodo e a disputa pelos produtores de
laticinios faz o preco subir. S6 que neste ano houve um agravante. O milho e a soja, usados
para completar a alimentacdo do rebanho quando piora a qualidade dos pastos, aumentaram
de preco e o custo do produtor subiu — explica o consultor de mercado da Scot Consultoria

Rafael Ribeiro de Lima Filho.

Levantamento da Gfk — que monitora precos de 35 categorias de produtos em 320
supermercados do pais — mostra que o preco médio do litro do leite longa vida subiu quase
30% desde o inicio do ano e estd em RS 3,33 em junho, considerando as duas primeiras
semanas do més. Em janeiro, era R$ 2,61. E o maior nivel do preco nominal em cinco anos,

desde 2011.

Pelo site PesquisaPraMim, que faz levantamentos didrios de preco, o litro de leite variava

entre RS 3,80 e RS 4,29 em supermercados da Barra da Tijuca e do Recreio ontem.

— O leite é o tipo de produto que as pessoas ndao tém muito como substituir ou reduzir o
consumo. Com isso, acabam cortando outros itens para garantir sua compra — afirma o

diretor de atendimento da Gfk, Marco Aurélio Lima.

Mais do que apenas um produto, o salto no preco do leite afeta toda a cadeia de laticinios, que
inclui itens como manteiga, queijo, iogurte e requeijdo. O pre¢o da manteiga disparou este

ano, com alta de 41,89%. Ja o iogurte subiu 7,33% e o leite condensado, 12,87%.
E nas préximas semanas o preco vai continuar em alta, segundo Lima Filho:

— Os pregos devem ficar firmes pelo menos até julho e agosto. A partir de setembro, comeca

o periodo de chuvas, que favorece os pastos e a producdo de leite.

No caso do café, a producdo brasileira estda em época de colheitas, mas os estoques mundiais
do grdao devem cair este ano, o que tem pressionado os precos. Dados do Departamento de
Agricultura dos Estados Unidos (USDA) mostram que os estoques mundiais de café devem

recuar 11% na safra 2016/17, para 31,5 milhGes de sacas. Segundo o pesquisador do Centro de




Estudos Avancados em Economia Aplicada (Cepea), da Esalg/USP, Renato Garcia Ribeiro. E o

menor nivel desde a safra 2012/2013.

O preco do aglcar cristal, por sua vez, tem sido afetado pelas chuvas, que prejudicam a
moagem da cana-de-aglcar, também de acordo com analise do Cepea. O movimento é
reforcado pela alta no mercado internacional, em funcdo das expectativas de déficit global de
acucar. No més de junho, o preco ao produtor ja avancou 12,05% segundo a Cepea, o que

sugere efeitos mais a frente para o consumidor.
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